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જ શમેટલે 

ક ર્‌ર્ડી બાદી ગળ્યા રેસવાળા સાકરના છોડવા- 
મોના વર્ણન સાથે; જુદા જુદા પ્રકારથી 

હ "ાંડ બનાવવાના હુભર્‌ની મોપડી, 
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મ્મેટલે કિ 
શેરડી મ્માદી ગળ્યા રેસવાળા સાકરના છોડવા" ન 
ખોના વર્ણન સાથે; જુદા “દા પ્રકારથી ક 
"ખાંડ બનાવવાના હુનરેની ચાપડી, ચ 
ક ક 
ડન 
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હુભર્‌ હય હાયે ગ્રહો, હારો નહીં ૯રેક; 
તન મન ધનને ધેર્યથા, સ્મંત લાવી દ્યો છેક# ૫ 
બરતરયતરતલતાજ,.ન૦૦૮૦-૦૦૦૦--ઉઉપરઝલનનતત૪૦--..નન. જ... 
સતત ૧૬૩૨૮. સને ૧૮૮૨* 
કીમત ચાર મ્યાના, 


અમદાવાદમાં 
મામાની હવેલી મધ્યે ્નમદાવાદ યુ» પ્રીં* અને 
જ૦ એન કર “લિમિટેડ ”ના પ્રેસમાં 
દીવદી, રણછોડલાલ ગગારાસે છાપ્યું. 


હમટૂઝેાઝઝઝન્ઝટયક, 


૬૫૬૭૮ 


અપૅણપત્ર* 
-8મ3843- 


આજમ મહેર્ભાન શ્રીમંત ગ્રહ્સ્ધ શ્રી 


પર્લ તા જ્તીવામાજ. 
કુંડલાતા નગર શેઠ* 
સારુબ,-- 
આપતી ઓદાવે ખુહ્ી થએલા જત સુખના માટે 

ષી તઘો અંવરીયાળ લાંબી વાટો વિષે યોજેલી વક્ષ 
[છાયા ને ધમેશાળાઓ તેમજ વિમ્નરામ સ્થાન આદિ બ 
જોધ, અને શ હીતનાં કેટલાંક કામોમાં ગમાગેવાની 
પકડવાની ણુ ગે હોશ ગમે; તથા આ ગ્રેથ જે કાર્ય થવા માટે 
રચ્યો છે, તેજ  હુભરને તમોએ તમારી દૃખરેખષયી આ 
દૃથમાં પ્રયમ પેલો અજમાયશ વડે સિદ્ધ કરી બતાવેલો 
[ઊવાથી; અને મારા 'એને તમારા ડંકવખતના ૧ સેળાપમાં 
વડીલ તરીફે બહુ હેત દ્શાવીતે આપેલો કેટલોક આ- 
'ભ્રય એ જોઈ, જે મ ચ્યા દેશહીત થવા કરેલો પે 
પરિશ્રમ, તે તમોતે નમ્રતાની સાથે અપણુ કરૂણ, તે 
માન્ય કરશો જી. 


ગ્રેથાપણુ કર્તા 
કિત ૬૪૩૮તા માગસર શુદી ૧૫ € વેદ, મયારામ વિ, સુંદર 
કુંડલા. ક 


હ ૨૫ 
રાંડ વનાવવી વિષે, 
એટલે 
રડી આદિ ગળ્યારસવાળા સાકેરના છોડેવાઓના 
વર્ણુન સાથ; જીદા જીદા પ્રકાર ખાંડ 
બનાવનાના દુબ્નરતી ચોપડી, 


મામ 9 જૉ. 





મુરડી તો મ્માપણે સવેએે ન્તેખએેલ હોયછે. તે મપુર્ને 
સ્વાદિષ્ટ હોઈને, મ્મભજતમાનાં સરીયા કાતળી વાળાં 
ગ્મદળ ધાત્યો જે જર્‌ બાનો, તેને મળતો કાતળીવાળો 
સમા પણુ છોડો માતામાં સમ્મનકણ (દાણા) ઉત્પન 
થવાનો ધમે નહાવાથી તમને તેની જતતા ખીજ સ્મભ 
છોડો કરતાં દિધોયુ (લાંબી ત્મોવરેદાવાળે) હોવાથી, તે- 
નામાં ઘણુ” કિંમતી ગળ્યોરેસ ભરાય છે; સ્મને તેમાં- 
થી કિંમતી ગોળ, “માંડ ને સાકર, સુરેકા-મ્માદિ પદાથો 
પેદા થાયછે. સ્યાપણા દેશમાં એડુલોકો ખેને વાવવા માટે 
એતર્‌ ખૂબ એેડી, ખાતર ના'મી, પાણી પાઈ, તેને માધ, 
ફાગણ માસની લગમભગમાં વાવેછે. વાવવામાં તેતાં બી 
જ નથી હોતાં પણ તેનાં પંડનાજ કાતળાં કરીને (ભભ 
ભિભ ડમયારાખોમાં ત્મમૂક હિસાખને છેટે પાસે પાસે 
વાવેછે (યાંપેછે), તેથી તેની કાતળીઓની ગાઠોમાંથી 


(૬) 


શેરડીના છોડવાખોા ઉગી નિકળેછે, શમ્યા ખએેક થપતે 
સુમારે; એટલે ત્માવતા વર્ષના પોષ કે માઘ માસની સ- 
રહદમાં પાકીને તેયાર થાયછે. પછી તેનો મીમોડો (ચ 
રખો) ચાલતો કરી ગોળ, “ખાંડ મ્માદિ પક્વેછે, મ્યાપણે 
સવ જાણાએખે છીએ કે, જરતા છોડવાતા માથાપરનું 
કુપળું “ને કપાઇ ગજખેલ હોયછે, તો તે મર્ઢીયા છોડમાં, 
સમા-શેરેડીની પેઠે વાઝીએે થઈ પડવાથી, તે ર્‌સથો 
ભરાઇને ગળપણમાં પધણેજ વધેલો દોયછે. શામ 
થવાનું કારેણુ શેછે કે, તે છોડમાંની "ખાંડ ને ગળ્પારસ 
રૂપેછે, તે તેના કણુસલામાંના દાણામાં મ્ટાચે (પરેશુંદિ) 
કે, જેને કાચી ખાંડ કહેછે, તે રૂપમાં મ્માવીને તેના 
કણુશુલામાં દાણારૂપે નયડવાથી, તેમાં ખેમજ ગળ્યા 
ર્સર્પે ભરે।!ઈ રહેછે, મમા નિયમ મુખ્ય, તમા શ્રેડીમાં 
મ્વાભાવિક કણુસલાનો ન્મભાવ હોવાથી ગળપણ ભરે્‌।ય 
છે; એટણે તેમાં સ્વાભાવિક ઉત્પન થતો ગખ્પો "ાંડ-રસ 
બરે।યછે, વ'ખખતે ત્માનેમાઘે મકાઈના છોડના નેવું ચ 
મૂ, તૈના પાકવાના દિવશામાં ત્માવેછે, પણુ તેને તેના 
પણીએે। કાપી નાખેછે, કારેણ તેને ન કાપે તો તે સાંઠો 
વચ્માંથી નિય દિવસે પોલો યતો જય; ત્યા શેરેડીતા 
માથે નદિ શ્માદિમાં થતાં કાંસડા (બ્રાસ) ના નેવું 
ત્રમરૂં તથા તેના” મળતા ખીન ધર્મા જણાતા હોવાથી 
સર્વ કોઈ મતુષ્યો 2ર ડીની ઉત્પતિ તેમાંથી કલ્પેછે, ભ્યને 


(૭) 


કેટલાક તેને તેની જુધો જતી ગણેછે; મ્મને વનત્મ્પતિ 
શાખાનો પણુ ગએેવોજ મતછે, 


ઘણીવાર સરસ વર્ષાદનું યોમાસું થાયછે તો તે વર્ષમાં 
ઇતર્‌ના છોડ તથા ઝીજવા 'ખખડના છોડ, તેની કાતળીખોા- 
ની ગાઠો પાસે તેની સ્મેદર્થી ગળ્પોર્સ ઝરપીને, મ્મત્ય 
જનાડવાગખોને ગ્ુંદ જમે તેમ જખેછે. ખામ એ ૪ુટેલા 
રેસને સુકાપ્ને કણુ ફૂપમાં ખંધાએલો જનોઇ, ખેડુલોકો 
સઆદિ તેતે “ફટેલી સાકર? એમ કહને બોલેછે. તા 
ફ્ટેલો રેસ ન્યારે ખેમ ન જમતાં, તડકાને લીધે, ક્રેરડી 
ગ્માદિના છોડોપરે ફેલો 'મઢામ જાયછે, સારે તેને 'ગળો' 
ગવા નામધી લોકો ખોલેછે. તમાંમ ખેનું 'અપયઈ જવાનું 
કારણુ ખે છેકે, તે ફૂટેલ રસ સાથે, દવામાંનો એક સિ- 
જન (પ્રાણુવાયુ) મળેછે તેથી તે રસ ખાસિટ્રાસની ગ" 
તિને પામી કાચા સ્માસેટીક સ્માશિડ (સુરેકા) નું ૨૫ 
ધારેણુ કરેછે, ગોળની શખંદરે રાતો રંગ ઉત્પન ફરેતારે 
પણુ મૂખ્યત્વે તેજકે* 


ઉપરે ને જાર, ખાજરાના છોડ ગણાવ્યા, તે સર્વ શમન 
દળ ઉર્ડદિદ્‌ નતિમાંના છોડછે; શને મેજ વર્ગમાં નન 
ડી, વાંસને તાડી, ખખજન્રી સ્માદિ પણુ ગણાયછે ને દુરંડો 
પણુ એજ જત વગેમાં વત્સ્પતિશાગ્ા કારોએ મૂકેલછે, 

ભાપ'ણ। દેશમાં જરે (ચાસટીયા) ના છોડોને પીલીને, 
તૈતા રસમાંથી સુરેકો તથા મોળ ખનાવી નેખેલછે; તમને 


(૯) 


તે શેરેડીમાંથો ખનેછે તે પ્રમાણન મળતા સેળમાં ખત 
છે, સખા જર્‌ નતીના છોપ્રેના પણુ કાંઈ ચઢતા ઉતરતા 
ભેદ હોયછે; તૈ સર્વમાં ઉપરતા કામને લાયક ઝુગળોૉ 
ને ઝુધળી ખે ખે છે. કેમકે, ખે કામમાં સર્વ કરતાં એ 
ખે તમતિશય શ્રેષ્ટ ને મિટ નિવડેલ છે? પરતુ તે વિષે 
હરેક્ત ખેટલી છેકે, તેમાંથી શેરડી નેટલો બહોળો રસ 
ન પ્રાત થવાથી, સમા દેશના ખેડુવો સ્ાદિ, તેને ખાવા 
કમમાં લેતા નથી; માત તે માથે તેની મોસમ પાયે ન્છે 
સમન કણશલાં નિપનછેો તે લણી લઇ, તાઃખાદ તેને 
વાઠીને લીલીકે સુકવી કડબના (ચારના) ફૂપમાં ઢોરોના 
ખોર્‌।ાકમાં નિરેણ તરાકે ખપાવે છે, સમા વિષે એવું સા- 
ભળવામાં સ્માવેલું છેકે, શેરડીના રસમાંથી ન્ઝેમ “ખમે 
ઉઠાવી દારૂ ખનાવવામાં સ્માવેછે, તેમજ તમા ન્તર્‌ 
તથા મકાઇના છોડવાના રસમાંથી પણુ સયનુભવી શે 
કોમે દારૂ બનાવી ન્નેએલછે; સ્મને તે શેરડીના રસમાંથી 
સુરેકો (કાત્રુ ખઆસેટિક સ્ખાસિડ, નેમ છાસની સ્માછમાં 
હોયછે તેમ) મે તેને તડકામાં મૂકી બનાવી ન્નેખએેલ છે; 
તમને તે ઘણ્‌। જ સૌમ્ય ને સારો બનેછેન ઉપરના સાધકો 
ખે શરડીમ્માદિના રેસોને હાંડલામાં ભરી, મોટું બાંધીને લા- 
૬માં ભારી કાંઈ દિવસ રાખીને "ખમીર ઉઠાવી, તે બનેલા 
સ્માસવનો ઉં નળીકા યંત્રની રાહે મદ્યાકે( ૬૬ )ખેચો ન્નેન 


(૬) 


*ખએેલાછે,સ્મને તે મ્ેરેડીની "ખાંડગોળ ત્માદિમાંથી ખનત। 
રમ જેવોાજ મળતા મેળમાં નિવડતો તેઓને જણાયેલ 
છે, ખેમ તેખા ફળવેછે.* ખામ ઉપરેનું કહેવું વિચારેતાં 
સહજ સમજમ્‌ કે, સર્વ ત્મદળ ધાત્યનતીના કેટલાક 
છોપેમાં ભિન નબિભ્ પ્રકારથી કાચોપાકી ને મોળી મીડીં 
“ખમીર ઉઠવા લાયક ખાંડ હોયછે, હવે જ તેપર ઉમદા 
બનાવટ કામે લગાવી હોયતો, તેમાંથી "ખાંડ સ્મને "ખાં" 
ડમાંથો બનતા પદાવા એ મેળવી શકાય; પરતુ લાયારે 
કે, જ્યાં દેશીએમાં ૯જી ઉમદા શેરેડોની ખાંડ બનાવ- 
વાની સ્‍્માશા પૂરી પડતી નથી, તો તેની તે સાશા તો 
સૈની# બરે ત્માવે એમ ધાર્‌ં શકાય? તોપણ કણેવાનું 
"દે, રદૃશીખો એખેવી બાબતોપરે પ્યાત પહેાચાડશે, તો 
તેને ધણૂા।«૪ લાભ થશે. 

એક અનુભવી કહેછે કે, “શુધળી ને ગુમળા, એ બે 
જે સ્મૃતિ મીઠી જારેની «નતીએ છે, તેને એતરમાં વાવી 
સૈલપકવી લણી લઇએ છે તોપણુ તેના છોડમાંથી 
ગળપણુ ધટવતું નથી, તેમ પોલાઈ (નિર્સપણું) સ્યાવતી 

નથી. તેથી તેનો પાકલીધા ખાદ તેને વઢાવી નને પીલાને 
કરેલ, પરંતુ કોઇએે તે પ્રમાણે ચ્ુમપણે કરવું નહી. કારણ, 
તે બતાવવાની મનાઈ માટેનો રેઈઇયતનો ક્રાયદોછે., મ્મને 
તૈથો હાલમાં રાર્‌ માત્ર ઇન્નરેદારેજ ખનાવી શકેછે, 


(૫૦) 


કાઢવામાં સ્‍્માવે ને ર્સ શુહરીતે ગળી સુધારી પકવવામાં 
સમાવે, ત્મને તેનો મેલ પોઇને, તેને કૃતિવડે મોળ 
સ્મગરે "ખાંડ ખતામથનારે "ખાંડ બનાવે તો તેની સ* 
€જ ગોળ સ્મગરે “ખાંડ સ્માદિ બને; કેમકે, તેમાં ગળ્પો 
"ખાંડ રેસ સ્મતિશુય હોયછે, વળી તેમ કરતાં શરેડોના 
વાડ જેટલું ખખરેચ પણુ નહીં, તેથી તે ભાવમાં પણ પા" 
લવે” પણુ ભા રેથુના એડુવો મ્માદિ હોરેની નિરેષા સાદ્‌ 
તેમ કરવાને હિમ્મત ધરાવતા નથી. કોઈ એમ પણ 
કહેછે, કે, “એેમ એ જર્ની કડબ પીલવાથી ઠોરોના ચા" 
રે।માંથી જાય;” પરંતુ તે બાખતમાં તેને કહુંધું કે, ખે 
ખાબતમાં એવી તમારી સમજ હોયતો ભ્લછે; કારણ, 
ખે છોડ અંદરનો રેસ સુકાળને ખેની ર્દર "ખાંડ ફૂપમાં 
ક્રોઈક છોડમાંજ, ત્મને મૂખ્યત્વે ખાટા કડખમાંજ રેહેછે,પણ; 
મોટી માંઠા (સાલાં) કડખમાં રહેતો નથી, પરંતુ તે તેની 
ગદર, તેને વાઢવા પછી સ્મંબાતો જઈ) સુરેકો બની હળવે 
હળવે એનાથી સ્મલગ ઉડી જાયછે, તે તમોને સુકાએલ 
#રેના સાઠ ચાખતાં પણ નણ. નેમ કાચી બાટાં 
જારના છોડ કાપવાથી તે ક્ષુકાતાં તેમાંનો કાચો રેસ “માં” 
ડના ફૂપને પદેચેછે; તેમન તેના પાકેલા સાંઠામાંનો 
ગળ્યો ર્સ-નેમ પરિપકવ "ખાંડ પાકેલછે, તેલા પૂર્ણ પા" 
કેલ રેસ તે, ત્યે શાઠા શુકાતાં સૂર્યના તડદામારિથી કમં- 
બાઇને ઉડનાર્‌ *્પિરિટવાળા સુરકો થઇ; તે સોઠાના 


(૧૫) 


છીદ્રોની રે[હે દવામાં ઊડી જાય છે. તાવો સ્પિર્ટવા- 
ળો સુરેકો ખનાવવાની મ્મને ઉડવાની ક્રિયા ખે પાડા સાં 
ઢ1 સુકાવા સુધી સતત ચાલુ રહે છે. સ્મને તે રાત્રી ક- 
રૃતાં દિવસે ત્મતિ ઉત્તેક ત રેદે છે, ખેટલે જ્યાં તેવી સા 
લાં કખડ સુકાઈને સુષ્ક થાય છે તાં તેમાંથી ખખાંડવા- 
ખો ગળ્યો રેસ “"ખમોર ધમ ષકડી ખે રૂપમાં ઊડી પૂરૈ 
પૂરી "ખલાસ થાય છે. કોઈ કોઈ છોડના સાંઠામાંજ કાંઈ 
શશુ ખાકી રહે છે; નદા તો તેની દર ને ને કાયો 
કડબનું ખાટું ( કાચા રેસનાળા કાચા છોડવાએ। ) તેમાં 
તમોખે પકવ રસમાંથી ફરી જઈ સામ શુકક્ક યતાં 
પરિપડવ યગેલો ન્નેશો. માંટે "ખરૂં કદીશું તો તેવી તમારી 
કજામજ ગે કાયો ખાટા કડખબને લામ છે, પણ પાકી સા- 
લ| કડખને પૂણ પણે લાગુ નથી. દવે ને ત્યામ તે વિષે 
છે તો, તમોને તે તમારી ધારેલો લાભ; શ્વે પાંકેલી કડબ* 
માંથી મૂખ્યત્યે થોડ્ઠો મળે છે; માટે હોરેની નિરેણુ સારૂ 
કહેવાનું 'કે, એવી કડખમાં ને મમા ઊપર્તા દશાવેલા સા 
ધત માટે પીશેલ કડખમાં ખઉ ભાત્રે સરખો ઝુણ રાય 
છે, તેથી તે હોરયોની નિરેણુ સારૂ નિર્યક નથી. તમા કહે- 


પરે 


લો તેમાંયી લાભ મેળવો, તોપણ તે-તેનો ધણે ભાગે સન 
સ્ખો# ઉપયોગ થઇ થકે છે, વળી નને ખરૂં કદીખે તો 
તવી મોઢી સાલાં કડબનાં ડંમોર| સાંહાને ધણું ફરસ ઢે.રે 
કારમ્ું "ખાતાં તથી; રાડાં કરી ખગાડે છે, તો તે માટે 
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ખાટું કડબ ખચાવીને, સમાવી મોટી જર્‌ેની કડખને વાઢી 
આવા ઉપયોગમાં લઈ લાભ મેળવશ્ઞા, તો તમોને કશી 
પણ ત્રટ ન પડતાં લાભ થશ્ઞેન માટે કહેવાનું કે તમો 
“ખરૂં સમજતાં હોતો ઉપર્‌ ખતાવેલા તમાર્‌। મિષ્યા બ્‌- 
લાવા “ખાળને ત્મા બાબતમાં જષ્યાવેલા લાભ તેને હેવા 
ચ કવું નહિ ન્નેઇએ, વળી ગમા જરે છોડમાં પેરેડીના 
છોડ જેટલો તેલ તથા ગ્રુદનો ત્મંશ નહીં હોવાથી તમોને તેતા 
ર્સમાંવી થોડા પરિશ્રમે ખાંડ બનાવવાનું સહેલ પડશે. 
સ્સાપણને વતેમાનપત્રો કહે છે કે, “ સ્‍્યમેરીકામાં મ- 
કાઈના રેસમાંધી ખાંડ બનાવવાની કંપનિંગોા €ભી 
થઈ છે.” તો શું? તે મોળી મકા૪માંથો "ખાંડ બને; તો 
તમા મિઠી શેરડી નેવી જરેના છોડવાખએોના રક્માંથી 
ગાળ કે “માંડ ન થાય! થાયજ# પણ માત્ર તેવા કામોમાં 
શીખોની હાશ નેઇએ, પરતુ ફરીને લાસારરીથી કહું છું 
, *્યાં દેશમાં હામ ઠામ શેરેડીના ઉમદા પાક થાય છે 
છતાં ગદા ગોળ ર્‌ંધનારે। શેરેડોના રસની પણ્‌ "ખાંડ ખ 
નાવવાનું ન્નણુતા નથો; તાં તેવી સમય શી ત્ાથા11 


દ 
જૂ 
કુ 


મહુવાના વહીવટી કારભારી સમાજમ મેહેરખાન, ખે- 
તાશ્રી ભાઇ ચં૬ શામજ સ્‍્મને પારેખ ગીરેધર છવાભ।- 
ઈ) એેખોનો પ્રસંગ મેળાપ થતાં; યા મહદવાતનો, ને 
ધણા દિવસથી મન વિષૅ વિચારે હતો, તે વીષેની &ૃઢ 
સમજ કરી; સ્મને ખેતા તખ્ુલાસા માટે તેણુ ભાવનગરે 


(૧૩) 


ના તષ્નન તસીત મહારાએળશ્રી તત્્ાસહજનો સંમ્મત 
લેવા માટે, તે ર્‌ાજન્યના, હુભરાબળ વ્વાનશ્રી સા 
મલદાસ પર્માણદદાસની રહે પુછાજ્યું; તમન તેણે તે 
વિષે પુછીને ઘટતો ઉતર્‌ વાળ્યો, ત્માજ ખહેળા વિગ્તા- 
ર્થી જે પોતામ્માદિના રાજ્યમાં શેરડી પાકે છે, તે સર્વ 
ત્માગેવાતી ભાવનગરના માછી મહારાએળશ્રી વિજ્ય 
સિહજીથીછે, તેમજ તેમાંથી સ્વદેશ વિષે વોળી શેર ડીમાં- 
ની પ્રથમ પેલી "ખાંડ કર્ર ન્નેવા સારૂ હાલના મહારે।%ત 
તથા દિવાનશ્રીગ્મે પણ તેટલીજ ઉલટ બતાવી, સમા સંન 
ખૈધી સર્વ સગવડવાળે। સંમત જાણવાથી પરના ટુન્નરી 
પુરૂષો-જેને તે વિષેનો ધણા દિવસથી વિચાર હતો,-તે 
વિચારે ખરે લાવવા માટે ખે કામ સંવત ૧૬૩૧ ના માધ 
માસમાં કુંડલાના પારૈતખ જુઠા છવાભાઇની રેખખરે"મમાં 
સોંપ્યું. અમને તે માટે વજ્વાસી એક “ખાંડ બનાવરે જેડાને 
પગાર્‌ ૬પને ર્‌ાખ્ધુ, તેણે સ્યાપણ। દેશની ખેોળળાજથી થતી 
શૈરડીમાંથી પ્રથમ પેલી "ખાંડ બનાવી, તમને તે સરમ ર્‌ી- 
તે વેકર[યા ખની. ભા ધારણા પારેપડી જણી, પારેપ્ખ 
જુઠા જીવાભાઇ, પોતાના દેશમાં યતી છેરેડીનો પ્રયમ 
ખનેલી “ખાંડ જેઈ ધણાજ ત્માનંદિત થયા; ત્મને 
ગે સમાનંદમાં એના બનાવનાર હુબરને પોષામ ઇનામ 
ાપ્યું, મજ જ્યારે તે પ્રથમનો નમુનો લઇને, તેને 
ભાવનમરે, દરેખારેશ્રી તથા દિવાનશ્રીને નજરે દેખાડવા 


(૧૪) 


મોકલવામાં ખાતો, તારે તેગું પગ તે ખતાતનારે કસ. 
ખોને સવોમ પોષામ તષા ઈતામ મ્માપ્યું હતું, આમ 
ત્યા પ્રથમપેત્રો મ્વદેશુ વિષે ખાંડ બનાવવામાં ત્યાવી. તો 
કહેવાનું કે, તેનો નમુતો ને હાલ પારેખખ ઠા જીવાભાઈ 
પાસે કુડલામાં છે, તેને તેમજ સાચવવા સાર્‌ તેને યોગ્ય 
રતે પોતાના ધર્‌ ત્માગળતા લધુસંમ્રહમ્ષ્રાતમાં ગોઠવીને 
રે ખશે; કે, ને મ્માગળના સર્વ ન્નેનારેને, પ્રથમ પેલી પાંડ 
ત્યા રીતે ત્માં રૂપમાં બની હતી ખેમ નેવાની, ને નનન 
ઇને ખુસી થવાની સમવડ ખબનેલી રહે ખેજ, 


મ્મે બનાવટ તમા ચોપડીમાં 'લબેલ ખાંડ બનાવવાનો 
ત્રીન્ને પ્રકાર, તે પ્રમાગુ હતો, તે બનાવનાર પાસે જઈ 
હું પણુ તે બનાવટ કેટલીકવાર જઈ જઇને ન્નેમા કરેતો ; 
પણ્‌ તૈ બનાવનાર ત્મસલી મગનતું માણૂુસ હોવાથી 
પુરૂ શી'ખવતો નદી, તોપણુ મારી ઢુસીયારીથી મ તેમાંનું 
કેટલુંક જાણેલુંછે, વળી એક યુરોપીયન મુસાફર કહેછે કે, 
તમા ( ખુમાણુ ) દદેથુની ફરડી ખે, મોરીસની ધોળી મ" 
૨ડીત્‌ા નેવી? ને તેટલી” બેોહેળાએે પુમ્કળ પાકે છે, 
પખુ તમા ેશ ત્મણુવાકેક્ગારે હોવાથી, તેમાંથી કોઈ 
કિમતી "ખાંડ કરીને લાભ મેળવવું હોય તેમ કપ્યાંય 
નણાવું નથી.” જાખો તેના ખે કહેવા પરેથી ત દેશ કેવા 
અપઢ ઠરેછે. પણુ ને પેહેલ કરી, એ દુત્નરને વિધવિધ 
પ્રકારની ખનાવટો વડે; સ્‍્માપણાં રાજ્ય મ્યાતો સ્‍્વદેશમ 
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દાખલ કરાવશે તો તે સુમમ રીતે સહજ, એ ઉતમ લાભ 
દાયક ટુ”નરે પ્રસરી જશે; એમાં કશો સંદેદ નથી. 


ભા-શેેરેડીની નીપજની ત્મા દેશમાં સેઈ, તેનાથી 
યતા માલનો ખેડુતો મ્માદિનતિ મળતો લાભ, ખે ડૂંના પે- 
દાયશુયો કાંઇકન ઊતરતી પાઈર્‌ી ધર્‌ાવનારે છે. ને 
ખએડુતને શેરડીને વાડ હોયછે, તે ભાગ્યશાળી ટેવાયછેન 
ન્તેકે, તે પકવતાં વર્ષ ખઆાખો માથા તુઢતી મેહેતત કર્‌- 
વી પડેછે, તોપણુ હાં સીલા ઊદ્યમી ખેડુતો, ચારેથો ત્ખાઠ 
પર્યત ભામીદારો યઇ પાણીપાવા માંટે, કુવા કોશ ને 
વર્‌ત વરેતુલા તથા ખાતરે, બળદ ત્માદિની સેઇ બેળ- 
વીને,-છેવઢ તાકાત ન હોય તો માથે કરેજ કરાને પણ 
ન્તેઇતું ખેળવી સર્વ મળી વાડ કરેછે, કોઈ કોઈ ઊદ્યમી 
ગામોના ખેડુતો, એતો? ચડસા યડસી વડે ચારેયો પંદર 
પંદર નૈ વિશ વિશ કે ત્રીશુ પર્યત પણુ ગામમળી, જુદા 
ન્દુદા વાપોતાં વાવેતર કરેછે, મ્માવું ખોહેળું લાભદાયક, 
ત્માં સેરેડીનું વાવેતરે છે છતાં; તેનો વધારો, સુગમ 
રીતે લાભ શેવા માટે મ્માજ્કાલના મ્માપણા સ્મભરુ 
જડસા એડુતો, તે સાર્‌ કાંઈ ખે સંખેધમાં સોઈ સુગમ 
તા પડવાને ધ સુધારો કરતાય એમ જણાતું નથી, 
મેમે સંનષી કામમાં માત્ર ત્મશલી રીતે” વતછે. 
મતલખકે, ખે ઊમદા ઊદયામમાં સેહેલા/ ને સરસાઈ મે- 
ઇવવા સાર્‌ તયા તેયી વધારે લાભ સંપાદન કરેવા માટે 
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નનેઇતાં સેગ્ખારાં કરી, પોતાનાં પાંચ ૬૨ અએતરોની વચે 
પાકા કુવા બંધાવવા, તેપર્‌ પાણી કાઠવાના નેઈતા વાટર 
પંપો (પાણી કાઢવાના સંયાએ।) ઉભા કરવા, સ્‍્મનતે તે 
વડે સો સૌખે પોતાની જ્તેઈતી વેચણયી, પોતપાતાના 
અએતરેોમાં વાવેલા મોલ માટે પાણી લેવું, ભ્મેવું કાંઈ પણુ 
પોતાની ત્મન્ાનરપી ત્મઘાર્‌ ઊંદ્રમાંય] ઊઠીને કરેતા નથી; 
નહિવો ત્માજના તશ્મા ત્મરધી સમયમાં થતોજ્તો ઉત્પતિ 
સકોચ તેમાં ઘણા”, મળતા લાભ કરતાં વધારે 
લાભ મેળવી શકે; ગામોગામ નિશાળો થઇ, તોપણ તે 
ત્મગતના પ્રેવિણતા, હજી ખાપણા મ્વદેશી ત્્મન્ઞાન ખે- 
ડુવોના પરિવારોની સમજમાં પેસતી હેય મ્મેમ જણાતું 
નષ્રી. તેમ તેખોા પોતાની ધંધાભકિતિ કરેવી એમ પણ 
સ તથી સમયમાં ત્માજના નના ને ઉછરતા સમ" 
જતા હેઃય એમ દોસતું તથી, ત્બરે? એ સ્મત્તાત ઉધ- 
ણરોઞે। તો ખેક કરે રહ્યા, પણ "ર્‌ કહાગ્મે તો તૈવી 
મ્તદેશુ બરેયસની સ્માત્રેવાની કરાવવાની હામ સ્માપણૂ। 
ર]ન્યમ્થાનો ખએેપણુ 4યાં ભીડી શકે છે ? એપણુ ખે «૪ 
ડસા એડુતો સાથે કેમ મ્મનણ્‌ હોય, એમ દિસેછે ?! 
કમકે, તેપણ તેવાં ભ્મવર્યના *વરેશનાં કામમાં નરના 
દાખલ ત્માશેવાની પકડતાં નથી, ૯ર; પણુ નને પશ્વરે 
કરશ્ઞ લો મ્મામળ જતાં તેતાથીજ સર્વ સારં વાતાં 
થવાર્તાં, 
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તમા શિવાય તરેખચોને ખટાટામાંથી પણુ પરેદેજ્ઞાવિષે 
"ખાંડ બનાવેછે; તોપણ ખાંડ વિષે "રેખખર્‌ કહેતાં સવેથી 
વધારે ગમત્ય સાકર ધરાવનાર વન્સ્પતિગ્મ।ો કરતાં, શઞર- 
ડીની પેઠે બીટ નામની વનસ્પતિનાં કદમાંથો ત્માંડ ખ- 
નાવવામાં સ્માવેછે; ને તે સુગમ ર્‌ીતે બનેછે, ત્મ પ્રમા- 
ણેજ ઉષ્રસીયાં ગાજર કંદમાંથી પણ "ખાંડ ખનાવવાનો 
યુરોપીયનોનો શોતખ્ખ લાગ્યો હતો; પરંતુ, તે સંબધી ત્મન્ય 
લાભે-જેવાકે; હોરોની નીરેણુ ને મનુષ્યોનો ખોરાક, ખે 
ક્રામમાંથી ટળવાને લીધે, તેમાંથી ખાંડ તથા દારૂ બનાં- 
વવાનો પ્રચાર ખંધ પડી ગલો છે. તેના બદલામાં ખીટ 
કદમાંથી "ખાંડ બનાવવામાં સ્માવેછે. તોપણ ખ્માંડ વિષે 
"મર્‌ કહીએ તો, તેનું "ખરૂ માવતરે શર ડીછે, જેટળણે મુદે 
પુધ્વીપર્‌ (સુખ્યત્વે ઉષ્ણુદેશોમાં) ડ્વેરેડીમાંથી પંડ ખને 
છે, તેટલી અત્ય કશામાંથી પણુ બનતી નથી, શરડોનતો 
પાક મૂષ્યત્વે કરી ઉષ્ણકટિબંધના દેશોમાં; તથા તૈની 
નજ્દિકના ટાપુગખોમાં થાયછે, તેમાં પણ હિદ્મ્તાન, લકા 
આદિ પેટાદેશો ખે મૂખ્યછે? ભ્મને હિંડગ્તાનમાં પણુ 
એર્‌ીસા, બંગાળા, દક્ષણ, ચુજરે।ત સ્માદિ પેટાદેશો ખે 
મૂખ્યછેન તમને સ્‍્બાપણી કાઠીયાવાડ (સૈર્‌ષ્ર) જે બીને 
ભાંગ ઝુજર્‌ાત] તેમાં (રે।!તી ને કાળી શ્ઞેરેડી તો સ્મગાન 
બૃથીજ થતી પણ) ધોળી ડ્રરડી ગત સૈકામાં, એટલે 
શુવંત ૧૮૬૭ ભી શાલમાં ભાવનગરેના મહારાજા ર્‌]એાળ 
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શ્રી વિન્ન્યસિંહખે પેલ કરીને પોતાના રાજ્ય તાબાના 
મહાલ-કુડલા, લીલીસ્ખાના તાખા ગામોમાં સાંતા પટેલો 
આદિ પાસે જુદે જુદે સ્થળે, સદરેટુ માહાલના તે વહખ- 
તના વહોવટ કારભારી જમાદાર સ્મભરામ, તથા કુંડલાના 
રેહોશુ પારેખ જીવા ખેોધા, તેએનીપરે ભલામણ પનો 
લખોને પરદેશથી મગાવી, વવર્‌ાવી, સ્મને તે ઉમદા ત્મ- 
જમાયશ લીલીયાનો પટેલ વાલો શિંમાળા, જાનાસાવરેનો 
પટેલ રેમ કાનાણી તથા સીમરણનો પટેલ રામજ છોડવ 
ડીએ તેતાવાડોમાંસર્સપણે ફ્તેહમેદ નીપજને,તે સ્।।ાકપય 
ત પોતાના રાજ્યમાં, સ્મને તેમાં પણુ મૂખ્યત્વે, કુડલાને 
લીલીયા પ્રમણા।માં (ખુમાણ રેશમાં) સ્મને ખએેનો સ્માસ- 
પાસ તખાવેલા ગાયકવાડાં રાજ્ય નઝે સ્મમરેલી, દવામનગરે 
ધારી ત્ખાદિ મહાલોમાં; ને પાલીતાણાનું ર્‌।જ્ય તે માં, તે- 
મજ વાસવડા વિગેરેમાં ને જુનાગઢના ર્‌ાજ્ય તમાદિમાં 
તે પોળી શેરેડીનું બી ફરોવળીને ચારીકોરાં અાસપાસમાં 
પણ વાવેતર થઇ પેદા થવા લાગી, સ્મને સમાજ એ સર્વ 
ગણાવ્યા પ્રેરેશના "ખડુતોથી પુમ્કલ પાકેકે. સમા સવે વાત 
ફિમતી ધોળી જૈરેડી વિષેનીછે* તે ત્મગાવ,-અહી-સા 
રૃશોમાં ત્યાવીને વસેલા હાલારી કણખબીમે પોતાની હા- 
લારેની રીત પ્રમાણે કાળી ને ર્‌ાતી શેરડી, તેને પકવતા 
હતા. પણ્‌ ત્યા સ્વેત જેરેડીને જ્યારથી પ્રથમ કાળી ડ્ૌ* 
ર્‌ડીના વાડ પડખે વાવી ન્ેતાં; મા જમીન એેને લાયક 
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સરસ જણાએેલ છે, તારથી તે રાતી કાળી દરડીનું 
વાવેતરે ખંધ પડી ગએલછે, તેના ખદલામાં દાલ સમય 
સંપ્ણપણે મ્વેત શેરેડી પાકેછે, સ્મને તે વડે ખે[દેળે। 
લાભ, સમા દેશુને પ્રાત થાયછે. કે, નેને રૂ (કપાશ) ની 
પેદાશને બીજે નંબરે ગર્ણીએ તો યાણે. એ સર્વ ડળ ભાવ- 
નગરના મહારાજા વિજ્યસિંહજની ત્મામેવાનીથી થએેલુંછે, 
ખેમજ નને પોળી શેરડીની પેદાયશ લેતારાં, ર્‌ાજ્યોમળી, 
અમ। મોરીસતા નેવી પાકતી શેર્ડીમાંથી સાંના નેવી પાંડ 
બનાવવાની પણ, જે સમા દેશને પેલ કરાવે તો ધણું સારૂં 
થશ ખાંડ બનાવવાની રીતો જણુવામાં ને જણાવવામાં 
જાનને 'ખખરેચ નથી, માટે તેમાંથી બનતી ચોન્ેની ખનાવટો 
શિ“ખવવાની પણુ ત્માગેવાની તમોને પકડવી ઘટેછે, 

ત્યા ત્મગાઉ, મ્માપણા તસ્મા રેશમાંકાળી શૈરેડી થતી. 
ગમે શેરડી, સમા ધોળી જેટલી જમીનને ભાવેછે, તેટલી 
ભાવતી નહીં. ધોળી સ્રેડી કાળી કરતાં સમા દેશની ભા- 
વતી જમીનમાં, ત્રગણી ગોગણી (નપન્ઝે છેડે, 
એના માટે હ”ળુ જ યોગ્ય ખેડ કરી, “ખાતર, પાણી 
સ્માદિથી ન્નેઇતી માવજત કરેવામાં સ્‍્માવેછે તો, તેના 
સાંઠા ત્રીન્ઝે કયારે વધીને પડેછેન સ્મને તેનો એક સાંહો 
અસરે પાંચ, દશથી વખતે પંદરે જ્રેરે પર્યેત વનનતમાં 
થાયછે, ખેકવારે લીભ્ીયાના પટેલ વાલા શિંગાળાના 
વાડમાંથી પુષ્થ સાંઠો લાવી ન્ને"ખી જોયો હતો; તે કાયો 
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તઅધેમણ ઉતયા હતો. સ્મા અ્મજ્બ વાત જાણી ભાવ- 
નગરના દરબારે વિજયસિંહ ઠાકુરે તેને પોતાની મસંશ- 
તામાં મોટુ ઇનામ સપ્ચું હતું, તેમન એક વ'ખખત ભાવ- 
નગરે તાખે કુડલાના મહાલના ગામ ચરેખડીયાના પટેલ 
રામ બેોધા સ્મને ધડુક કરમશી, એખેઉના સયારે। વાડ 
માંથીખેક માંડો ન્નેખખી ન્નેયો; તે પાકા પદર શેરે (ચાળીશ 
રૂપયા ભારનો) વજનમાં થખેો, સનને એને ચારેવારે 
પીલી તદન રસ વછીત કરીને, તેના છોતાને ન્નેખ્યો 
સારે તે પાકા સ્‍્મઢીશેર્‌ થયો, સખા લેખે એ સાઠામાંથી 
પાકા સાડાખારે (૧૨11) શૈરે રસ પેદા થખેોા ગણાય. કહો! 
ત્યા ઉપરથી સ્રા જમીન પોળી શેરડીને કેવી સરસ ભા- 
વતી દિશ્‌ઞછે.? શ્યામ સમા પોળી જ્ઞેરેડી ખે ત્મા દેશને રૂની 
નિપજની પેડૅ લાભકારેક થઇ પડેલ હોવાથી, હભરોત્તેનક 
મહાર્‌ાનન શ્રી વિજયસિંહ”, એક નિધી સિદ્ધિ ફપે, 
મ્વંદેશુને ધરે *્માગ્‌ળ એક પ્રકારની ઉતમ, સદાની ક- 
માઈ અખાણી દીધી ધટેછે# 

પોળી શેરડીના ખેક વાડમાં ચારશોથી તઆાઠસે। મણ પર્યત 
ગોળ ઉતરેછે* નમને તેથો પોતાના પ્રયત્વડે એડુતો, મ્મતે તેનાં 
રાજ્યો કમાઈ સેછવેછે. પણુ તે સંબંધમાં કહેવાનું કે, 
નેમ ગોળ ખનેછે તેમ, તેમાંથી પાંચાદુ લેખે, ત્રણ્ય ભા" 
ગની થતા ગમોળમાંથી ખાંડ થાય ખેમછે; તો તેને પણ 
ભ દશમાંના એડુતો સ્‍્કાદિ ખનાવે, એેમ એ કંખધી 
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ખેનો રાજ્ય સ્થાનોએ મળી શિક્ષણ ત્મનુભવ ત્મોપવાધટેછે. 

હજુ જેકે મ્વદેશની એતી વિષે સુધરેલા દેશો સુજખ, 
ખમે ધધામાં ન્નેઇતાં મૂળતત્વો, દેશી પંડિતોયી ને મ્વદેરી 
સુરાજ્યથી ધણેભામે દઘા'ખખલ થએલ નથી, તોપણ તખ 
ઉખ્ણૃદેશના પ્રતાપવડે સયા દેશને ર્‌ (કપાસ) શૈરેડી સ્મા- 
દિના પાક સારાએ હાંસલ સ્માપેછે. તે ખેટલે સુધી કે, 
રૃશમાં દેશી ટુનર્‌ નાથુ પામતા જાયછે; પરદેશી ટુબરોનો 
ન્તેઇતો પ્રોસાર્‌ થયો નથી; તોપણ દેશીએ। ખેતીની "ખરી 
પેદાયશથી ખબેઠા ખેઠા સુબએેથી રોટલા “ખાયછે, હવે જને 
ત્માવો ખેતીનો ધષો મહાન છે તો તેને તેના ત્માગેવાન 
માણેકોખે સુધારવો પણ નનૅેઇએ છીએ, 

નને તમે પ્રમાણુ ખેતી વિષે ન્નેશું તો તેમાં શ્ઞર્ડી એ 
દૂની પૅઠે કમાઈ સ્ાપવામાં મૂખ્ષછે. માટે તેના વિષે સુ- 
ધારોપણ મૂખ્યત્વે કરવા સ્મવક્યનો છે. શમ સ્મલબેલા 
'રૃશીખાથી નને થશે તો સમા વિષેનો સ્મહ્પ પરિશ્વમ ને મે 
ન્યાં સાંથી મેળવીને દેશીઓની સેવામાં મેલવા ક્યોછે, 
તે, તે પ્રમાણે થવાથી એ પરિશ્રમ સફળ થયો માનીશ. 

શેરેડોની જ્યાં વાવણી કરેછે, તે સ્થળની જમીનપણુ 
તે મોલને લેવાપછી ધણ્‌ાંવષે વાડીપડા તરીકે સ્મત્ય મો- 
લને વાવવા માટે ફળદ્રપ ર્હેછો. 

શેરડીને સોપવા, ઉછેરવા તયા ખાતર ધાલવાને પાણી 
પાવા ત્માદિની સર્વ હકીકત તેના માણેકોને વિદિત હોવાથી 
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તે સંબંધી સૂચનાએ આહીં સઆાપી, આ પુમ્તક લેખાવતો 
નથો, શેરડી પ્રાંતભેદ પ્રત્યે ધણા પ્રકારની પાકેછે* તેમાં 
ધોળી એ સર્વ અત્ય એની નતીખથી ઉતમ હોયને 
"ખાંડ ખનાવવામાં પણ મૂખ્યત્વે ખેજ મ્ષ્ટછે* ત્મત્ય ગ્મેની 
જતીખો કરતાં, પોળી શેરડીને પાણી વધારે પાવું પડેછે, 
પણ્‌ તેના ખદલામાં તેનો પાકપણ વધારે ઉતરેછે. વળી 
તેમાંથી થતા માલનો ભાવ અત્ય ખેની જતીખોના 
માલ કરતાં પાંચદશુ ટકા વધારે પેઘા થાય છે, તેથી 
તૈતી વધારે માવજતનો બદલો ત્માવી ત્ખધિકતાએ વળી; 
મળી રહેછે 

ત્યા સ્માપણા ભારત રેશમાં શેરડી એતો ત્મસ- 
લથીજ વિદિત છે. કેમકે, એ ઉખ્ણ્દેશુની મૂળ પેદાયશ 
હોવાથી શને કાંઈ પાછળના કાળમાં જણુ થગેલ નથી. 
ત્મને તેના ર્સમાંથો સુરેકો, સ્માશવ, (વગરે ખેચેલ મદ્ય 
ખમીર) ગોળ, "ખાંડ ને સાકર એ પણુ ને એની પેદાયશ 
તે, અનુભવીખોના શોધમાં ત્માવી, ઘણા સમયથી ખને 
તરાવેછે, શેર્ડીમાંથી જે જે પદાયા ભતેછે, તે તે સરવ 
વિષે ત્માગેવાની પકડી પેલ કરનારે ત્મા ભરેતખડ છે. 

શર ડીમાંથી ગોળ બનાવવો શે ન્નેકે જરો સુમમ છે; 
પણ, જે તેમાંથી ખાંડ બનાવવી એ જર્‌ા યુક્તિ ભરેલો 
હુભરે ગણાય છે. તમને તેને માટે પ્રથમ પેહેલ કરનારે 
અમત્રેવાત દેશ ખે, પય્વીપર્‌ મ્મા'મા હિંદ (ભરતખેડ)માં 


(૨3) 


મૂખ્યત્વે તેનો પેય દેશ બગાળ, એ ગણાયછે. ત્યારબાદ 
ભાંથા એ હુભર્‌ મોરીસ, ખનારેસનો મુલક, વ્રજ, લંકા- 
ટાપુ, ચૌન સ્મને છેવટ વિલાયત ત્માદિ યુરોપનારેશ્‌માં 
સે તમમેરીકા પર્યેત પૃથ્વીપર્‌ પ્રસાર્ને પામ્યો. સ્મનેછેવટ એ 
ખાભતમાં, યુરોપને સ્મસેરીકા ત્યાદિના ઉદ્યમી યુરોપીયન 
ઘોકોષ્યે, ખેની બનાવટમાં એટલી શધ, કુશળતા ચલા- 
વી કે, તેને બનાવવા માટે ત્માપણા કરતાં ઘણે ૬૦૪, 
કેટલાંએક્ તયા સમયમાં શેઈ સરસાઈ કરી છે. તેને 
ભત્ન ભિન્ન કૃતિએથી બનાવવા માટે તમા નદા «તદા 
સાકરવાળા છોડવાખોમાંથી ખાંડ છુટી પાડવા માટે એ 
વિષેતાં મૂળ તત્વમાં સેટલી વાકેફ્ગારી મેળવી છે કે, 
તેને વિવિધ સંતોથી બનાયે છે. તેમાં તો શું, પણુ ધણીએક 
"ખાંડ સ્માપનારે ત્મત્ય વગોાની મિજ્ મ્ટાચવાળી વન્મ્પ 
તિખએ તેમાંથી, તથા છેવટ ઉત્તમ રજ્ાયણ ત્રેયો- 
ગોવડે શના ચિથરાખએોામાંથી પણ ( ગૅધકનો તેન્ન 
બતે ચાક સ્ખાદિની મેળવણી વડે) "ખાંડ ખતાવવા 
ભાગ્યાછે., કે, સની મીઠાઇમાં જરાપણ, ત્યા શેરડી 
સમાદિની મ્વભાવિક નિપજતી ખાંડના કરેતાં એ ખખાંડ- 
માં ફ્રેરે જણાયો નથી. સવી રીતે, "ખાંડ વિષે, પશ્ચિમ 
ધરેતી નિવાશીત વતનીએ।ગ્મે, અ1 દેશક્ય પ્રાચિન હુ" 
"નરને હાથ કરી, તેને પોતાની નાનાવિધ શોધક ખુદ્ડિ- 
નપ સુધારાથી પૂણી પાયે કયાછે, ગરેરે ! તોપણુ તે વિષે 


(૨૪) 


એદ સાથે કહેવાનું કે, તેમ બનાવ ખતતાં છતાં પણ, એ 
"ખાંડ ખનાવવાનારેશી ઢુન્નરેને સ્માજકાલમાં ધણા ભન 
રેતખંડમાંના નદા નદા દેશના રેદરી।, તેમાં પણુ સુ" 
જર્‌।તને વિશ્ેષ કરી કાડીયાવાડના વાસીજન તે, તે વિષે 
તદન ત્યન્તાન ( ત્મજણ છે. !! તો શું ત્યા થોડુ તેને 
શરમાવા નેવું ને નુકશાન પ્રદછે ? સરવ દેશનો હિસાબી 
સુમારે કરે તો, મે અત્તાન વડે ધણી” ખોટ જય છે. 
સર્વ નણીએકછીએે કે, અાપણી ઝુજરાતને કાઠીયાવાડ 
માં બે સુમાર કાળી તથા પોળી શેરડી પાકેછે, અને 
હજુખએથી પણ વધારે પાકે એવી «મીન એમાં ધર્ણાછે 
છતાં, સ્માપણે ખે માટે ત્મા દેશના એને ખોહેળાએ પક- 
વવામાં તથા તેમાંથી ન્નેઇતી જથાબંધ "ખાંડ બનાવવામાં 
ત્મળણ હોવાથી, તે માટે ૬ર વર્ષ બંગાળ, મોરીસ ત્મા- 
દિ સ્મત્ય રેશાતા એશીયાળા રેહીએછીએ, તથા કા- 
રજ ત્મવમરોમાં હજરો મણ લેખે જે નિત “ખંડ ખપે 
છે તે માટે તેદેશને તેની કારીગરી સાર્‌ સ્મધિક દામ 
ભરવા પડેછે; એટલુંજ નહીં પણુ સાંયો આવતા માલ- 
નાં દાંણા તથા શમત્ય વ્યાપારી સ્માદિના ચડતા નફા 
( હાસીલ ) સ્માપવા જ્નેઇખેછીએ, હવે જીખોા વિચારો 
કે, તમો તેના બદલામાં મ્વદેશની શેરેડીમાંથી ગોળ પકવી, 
વધારાનો પરેદેશ ચડાવોાછો, પણ તેવી તે તમારી વિના 
હુશીયારીને લીધે મ્મેમાંયી વગર્‌ "ખાંડ ખનાવવે, પાધરેે 
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ગોળ કરી વેચોછો તેષી તમોને તેટલું હાંસીલ મળે છે. ? 
ના, કદી નહીં. પણુ ન્ને તેમાંથી "ખાંડ બનાવા તો તેથી 
તમાર્‌। દેશુની કેટલી ત્માબાદી થાય? એક તો એ માટે- 
ના લખો રૂપયા પર્દેશુ ને નદીના પુરેની પડે સદા ચા* 
લ્યા જાયછે તે તમામ તમા કોશલ્યવડે જળવાય, તે જળ- 
વાવાથી ઉદ્યમમાં તેજ રહે સ્‍્મતે દેશનાં ગરીબ મજુરોને 
એવા ધંધાખોા સાલ રહેવાથી સ્મથાત નવીત મ્થપાવાથી 
ન્નેઇતો ઉદ્યમ મળે; કે, જેથી તે પણ પોતાના નીભાવ 
માટે ખે પૈસા રળે; સમને એવી સુગમતાથી સૈ! સુખે રો- 
ઢ્લો "ખાય; જેકે, કદાપિ ખંગાળાને મોરીસતા ન્ેટલી ડ્રિ- 
મતમાં સ્‍્માહીં દેશમાંતી યતી "ખાંડ પડવા જય; અને 
તે પ્રથમ બતતાં કાંઈ કહેવાતું રહેતું જગાય, તોપણ તે 
રૃશી ખનતા માલને ખરીદવાથી વામ્તવિક રીતે સમંદર ખાન 
રૃશને ને પોતાને ફાયદો છે. એમ નકી સમજવું# 
અર્થ શાગ્થ્રીમોઇ, ત્મે વાતને ત્મછિ રીતે સમન#તા હોય 
છે, પરંતુ દેશ દાઝથી કહેવાનું કે, સ્વદેશમાં એ સ્મગત્યનો 
તોટો હુનર પ્રામ કરી ફેલાવવાની સ્વરેથી શાંણાં ર।જ્યોને 
તથા શાણી (ગાફલ) પ્રજાને હજી કઈપણ હોંશ ડયાંછો' 
“ને ધ્યાન પણુ હજુ 4યાં સ્‍્માપે છે? ઠીક ! થાય તે ખરૂં; 
પણ નને રાજ્ય પ્રજાના જનસમૂટે। એ વિષે કૂરેતું ધ્યાત 
અાપેતો તે,મ્વદેશની ગરીબીના સંબંધમાં ધણાંજ સારં વાન 
નાં થાય; તથા તે ખેઉ ધણુા।જ ત્મ ધિક લાભ હાંસીલ કરે, 
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હું ગમે બાબતેમાં દેશી રાજ્ય પ્રેજા દિના પરાક્રમ 
ડે સુપર્ણિ।મ થવાનું, સ્માગળ ભનિબ્યમાં નનેતાં ન્નેતાં, 
એ વિષેનો કાંઈ રસ્તો નણ થવા માટે મારી મેળવેલી 
ને કાંઈ "ખાંડ સાકરે કરેવાની બનાવટો છે, તે તે સ્વરેશુના 
ભલાને સાર્‌ સમા શ્રથમાં સ્યાગળ તમનુકમથી જુદીજુદી 
બતાવવા શરૂકરૂંષું. કે, જે પરથી રેશીએતે ખે સબધી કાંઈ 
ભામેએ વિષેનો રેસ્તો સુજરો. તથા ખે ત્મમૂલ્ય સિહ્દિપ્રદ્વાત 
માં અનુભવિ શેાધકો સ્માગેવાની કરવા સ્વપર્‌।ક્રમથી મ્વન્‍ 
ચાતુયે ચલાવશે. સ્મગરે પોતાની દેખખરેખખમાં તમે કાર્ય કરાવી 
ને, તે વડે એની યથાથ જણુનું બારૂં ઉઘાડી દેશે. 
સમા ગ્રંથમાં આપેલી ખાંડ બતાવવાનો રીતો-તેમાં 
પહેલી રીત ખે, ઘણીજ સરસ ને સુગમછે, તમને તે એ- 
ના ત્ખનુમવિ ખોલેક્ઝાડર ગિપસન્‌ સાહેબના કરેલા 
ગ્રેથમાંથી ને|ંધોછે. ને બીજી બનાવટો ખંગાળ ને બનાર્‌. 
મ ત્્માદિ તકફનીછે. 
તઅવદત્ર પ્રતતી જમીન હેોયવો, એક એકર જમી- 
નમાંની શ્ઞેર્ડીમાંથી ૪૦૦૦ ચાર્‌હજાર્‌ રતલ ( ચાળીસ 
રૂપયાભારેતા ૪૦ શેરનો ખએેક મણ એવા ૧૦૦ સેો।મણુ ) 
મોળ ઉત્પન થાયછે. "ખાંડવિષે નને તમારી ઇચ્છા હોયતો 
તે માટે શેરડીની ત્યન્ય જતીએ કરતાં ધોળી શેરેડી સર્‌ 
સ. એનો "ખાંડ ખનાવવા વિશ્વે હિસાખ લેતાં ફાયદો થાયછે, 
ખએેક ખએેકર જમીનની અંદર્‌ સારી પ્રતની શેરડી લગાવી 


(૨૭) 


તો ૧૧૦૦થી ૧૮૦૦ રતલ (ેટણે ૪૦્યી ૫૦ મણ) પયત 
સાકરીયા બુરાખાંડ ઉત્પન થાયછે. ગ્મે (શુવાય એનો 
ખનાવટમાંથી રાતી ખાંડને માટલાનો ગોળ બનાવવા 
લાયક રેસો। (કાકવી) ઉત્પન થાય તેતો જી૬દુજ. તમા સવે 
ગણતરી કરી તે મોરીશનીછ્ે પણ ત્યાપણા દેશમાં થતી 
પોળી રડી, તેનો એેક ખએેકર્‌ જમીનનો હિસાબ લઇએ 
છીએતો, એટલી જમીનમાં મોરીસના કરતાં ખમણે કે 
વખતે ક્યાંય ગ્મઢીંગણો પાક થવાનો હિસાબ નિકળેછે. 
તો કહેવાનું કે, તેના તે પ્રમાણમાં "ખાંડ પણ તેમાંથી 
ત્માસરે સ્મઢીગણીજ નિવડવી નેઇએ, તમામ જતાં દેશમાં 
"ખાંડ પાડવાથી મ્વરદેશને વાસ્તવિક કેટલો ફાયદો ? તે ખુ- 
દ્રિવડે સંપૂર્ણ વિચાર્‌ કરેતાં સહ% સમજાશે. 

ગોળ બનાવવાની ક્‌તિ તમોને શિતખખવવાની ગરેજ હોય 
મપેમ જણાતું નથી; તે વિશે મારે તમોને એટલુંજ કહેવુંષ્ે 
કે, ગોળ બનાવવા સમય વધારે ચોખ્ખાઈ ચતર્‌ાઇ) રાખો 
તેમાં ખહુ સારૂછે. ગૃજરાત ને ત્તાપણા ગા રેશમાં 
લોકી ગોળ કરેછે, તે યથાથ રીતે ન્નેધ્તો મેલ ને મળ 
ન ધોતાં તથા સ્વચ્છ રીતે ઘટ્ટ કપડામાંથી સારાએ ગાળી 
ને ન રાંધતાં, ગૅેદી રતે વગરે કાળજીથી પકવેછે., પણુ 
એમ જ્યાં સુધષી સ્માપણે કરીશું, સાં સુધી બાહેર દેશમાં 
તેનો ભાવ વધારે ચઢીયાતો ઉપજ્વાનો નથી, ને ધધામાં 
નનેઇતું વધારે હાંસીલ મનધાર્યું તરવાનું તથો, 
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દશના સારો ગોળ પક્વેછે, તેને, વિલાયત સદિ રૃ- 
શમાં જ્યાં વધારે ખપતી હોાયકે તેવા વગર્‌ પાકતા કે, 
કમ પાકતા ગોળ ખપતીના રેશ્ઞામાં, તેવા ગોળના વધારે 
શામ પેદા થાયછે. તમને જરા સઆળશાઈથી કનિષ્ પ્રતિ" 
નો ગોળ થએલો હોયછે, તેથી સારા માલ પાસે તેનો 
મૉહ જઈ અતિ ત્મલપ ભાવ ઉપજેછે, મ્યાપણા મુંબઈ 
મ્માદિના બદરી ન્યાપારીઃએા પણ માલ ફેરે નતેઇ, પીઠ 
ભાવમાંફેરફારેને ધટાડો કરેછે. માટે કાળજ રાખો મારો 
ભાવ ઉપજવા મારૂ સરેસ માલ ખનાવવામાં ધ્યાન 
ત્માપો. તથા તેમાં યોગ્ય વજ્તે પાપડ '"ખારે ત્્માદિ મેળ- 
વણ મેળવે; ને યથાથ કાળજ ર્‌ાખી મેલ ધોવામાં સા* 
વધ રહે. સ્મ કરશે! તો ઘણોજ સરસ માલ ખનરી 
ને વધારે દામ ઉપજશ્‌, એક સ્મનુભવિ ગોળ ર્‌ંધનારે 
કહે છકે, “ગક ગોળની કડામાં, પાશેર તલનાં તલશરે।ની 
રે।!"ખમ મેળવવામાં સમાવે તો; તેથી ગોળ ધણ! જ ચઢીયાતો 
થાય!' એમ તે કહેછે, હવે જે નીચે ખાંડ ખનાવવા રેસ 
લવે, તે ઉપાડેલી શૈરેડીતો ન લેતાં "ખરી પાદેલી વાટેલી 
શર ડીનો લેવેા, 

શૈરેડી ત્માદિ જેનઝે સાકરેતા ગળ્યા ર્સવાળા છોડવાખી 
છે, તેતે દરેકમાં ખે પ્રકારની ખાંડછે, એક દ્રવરૂપ ને ખએેફ 
ઘટટ્‌પ. ધદરૂપ નટ છે તે તેની તમદરે કણ રૂપમાં મ્માપ- 
ણને તેનો પકવેલ નરેમ ગોળ,કે,જેમાં બેઉ પ્રકારેની સાફ 


(૨૯) 

ર્છે,ત્મને તે બેના મિશ્રણુથી બનેલો પાક તેને ગોળ કહે- 
વામાં ત્માવેછે;તેમાં તે બેઉ જણાયછે. તમને ને તે ખેને 
કતિવડે છુટી પાડવામાં આવેછે, તારે ખેકને ખાંડ ને બીજ 
ને કાકવી (રસે) એમ કહીને ખોલેછે, તેમાં ધટત્વ પકડ- 
નારે "માંડ તે સર્સછે, સાકર પણ તેની” થાયછે. બેઉ- 
છૂટો પાડવાની રીત ત્માગળ બીન ભાગમાં "ખાંડ બ- 
નાવૃવાની રીતોમાં કહેવામાં આવેછે. 

"માંડના ખોરાકના ઝ્ુણ ન્સેટલા સ્વાદ દેવામાંછે,તેટલા 
તૈ તમજ તરીકે ફૂર્ણ્‌ નથી. આપણું જીવન પોષણ થવામાં 
મે કરતાં ત્મ (સ્મદળ ને દ્દિદળ ) એ જૂર્ણ છે. માટે 
કહેવાનું કે "ખાંડ "ખાવી તે સ્વાદ માટે, તથા તેને અ।- 
ધારે તમન જમી શકાય તે સારૂ ખાવી; પણ તે ત્ગન 
કરતાં વધારે પુષ્ટિ દાતા છે, તેમ નણીને તેના વધારે 
દમ ખરેચીને "ખાવી ન જઇએ, તે માટે તો તે કરતાં 
તમન કણુતી સામગ્રી બખસછે, સ્મને તેસંબંધી વધારે પખુ- 
લાસેથો સમજ “છદ્રિવિસાન શાગ્ત્ર”માંતા સ્મંન વ્યાપારને 
ડવન પોષણ સંબધી પ્રેફણમાં છ્દ્વિનાન-શાસ્ત્રકારોએ 
મપષ્ટ રીતે ખતાવેલી છે. 


જડ 
ત્તામ ૨ ઝો, 
પ્રથમ--સાફરીયા ખુરાખાંડ ફરવાની રીત, ૧ 
તમો કેટલાએકોને ખાંડ બનાવવાની ઇચ્છા હોયતો, નરે 
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ણે ધણીજ 'ાંડ બનાવેલીછે, તે પાસેથી તથા તેના સ્મ- 
નુભવિઓના લખેલા ગ્રૅથો પરથી નિચેની કતિગા। મેળવેલી 
છે; તે તમો તમાર સ્મનુભવમાં ખુદ્દિ પૂર્વક સ્માતિ ત્મા૬- 
ર્‌થી ગ્રહણ કરો. કે, જેથી પોતાને ને પોતાના મ્તરદેશને 
ફાયદો થાય, 

સાહેબ ત્મલેકઝાંડર ગિબશમ્‌ કત પુસ્તકમાંથી નેંધેલી 
ખુરાં સાકરીયા ખાંડ કરવાની રીત પહેલી, 

સદ્ગ્રહમ્થ, ઉમરાએ તખાદિ લોક વેચાથી લીખે સ્યેવી 
ઉતમ સ્વચ્છ રંગની પખાંડ કરેવાની જને તમારી ઇચ્છા 
હાય,તો તમો એક મોટું ને એક નાનું એવા બે ઠામ,એટલે 
ખે કઢાયાં લ્યો. ખે ખે માંટે ખેકજ લાંબોગૂલ નેવે! ચલો 
કરો* કે જેથી લાકડાં, વારીને શેરે ડીના _છોતા ગ્માદિતેની 
નીગે બાળવાનું બળતણ એ કામમાં થોડેઘ્રણું થશે, પછી 
તેમાના મોટા પાત્રને ચલાપર્‌ મૂકો બેસતું કરી, તેમાં 
શ્ૈડીનો રસ મ્વચ્છ વગ્ચથી ગળીને નાખવે; સ્મને ઉકા- 
ળવા. તેમાના રેસ ઉપર્‌ નઝે સેલ સવી તરેતો જય, તે 
ઝીણી ઝુથેલી છાબડી ત્્મગરે ઝારાથી લઇ કાઢો નાખખતા 
જવું, ખે પ્રમાણુ તેરસ ઉકળવા લાગ્યો એટલે તૈમાંદર્‌ 
સો! ૫૦૦) ગ્યાલન રેસે (એટણે ૪૦ રૂપયાભારેના ૪૦ ઝવેર 
ભાર। ર૫ મણ રસના સુમારેમાં) ૧૦ થી ૨૦ તોલા 
સુધી ચનો નાખવો, એટલે ત્આાપણી દેશી થાયું ગોળ 
ર્‌ાધવાની કડાના નેટલા રસના માપમાં ૧૨-થી ૧૫૨ 
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પયાભાર્‌ કળીસચ્નોઃ ન્નેઇએ, તે કરેતાં વધારે સુનો ન 
ના"ખવે; નર્દો તો રેસ નાલ થરી. 

યૂનતાના યોગથો મળ ઉપર્‌ સ્ખાવાને, રસનો પાક 
ચોખો થાયછે, રસ ત્મધા ચડચો (ખળ્યો) ખેટલે તૈ; તેના 
પડ'ખાની નાની કઢાઈમાં રેડવા, રેડતાં વચમાં જાડુ લ- 
ઝડું રા ખાને ગળવેો. ષછી રેસ ઉપરે નમે, પાકતાં પાકતાં 
ફલ સમાવવા લાગે, ને ર્સ ચાસણી ધમેમાં સમાવતો 
જણાય; કે, તેમાં લાકડાનો કટકો ખોળીને કાઢી નેવે, 
તે રસ તેપર્‌ ઠરી જાય; ને ઠરેતાં દાણો! બધાય તેમ થાય 
તપાંમુધી ચાસણી થવાદેવી. એટલે પાક સમાવવા તે નીચે 
સારો સગ્તિનો તાપ રાખ્મવો.. ઉપર પ્રમાણે રસના પા- 
કની ચાસણી સવી એટલે એમ થવાથી રસ ન્નેઇતો સ 
ડ્યૉ એેમ સમજવું.--પણ ખા સંબેધમાં કહેવાનું કે, તે 
"માંડ માટેના યડતા રેસનો પાક ગોળ માટેના રસના 
પાદની ચાસણો જેટલો તાપપર્‌ ત્માકરો નથઇ જાય એ 
ધ્યાતમાં રાપ્મવું, એેટલે શ્એે કરતાં ધણેભામે મોળો પાક 
ઉતારવા ન્નેઇ ખે, નિદાન માટલા ગ્મંદર્‌ ભરેવા પછી ૬।- 
ણા (કણુનું યર) ખંધાવા (?કટિક ભવન થઈ તેમાંની 
"ખાંડના પાસાદાર્‌ હાંસાળાં ખૌંલેર્‌ થવા) સાર્‌ તેમાં ચા- 
સણી ધમૈ ત્ખાવવાનું કામછે, સમા વાતનો સ્મનુભવ 

મ્લુરોપયન વિદ્દાત ત્માં કામમાં હાડકાંનો અન્‌ 
વ'ખાણે છે, 
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જ ણુવામાં મ્માપણા દેશના ગોળ રાધનારોાએ ને તેમાં 
પણુ મુખ્યત્વે કદોઈ એ સહજ સમજશે. તેથી તમો! ભે, 
તે વાત શીખવાના છન્તાશુ હો, તેણે તેની પાસેથી ત્મ- 
નુભવ મેળવવે।* એવે! રસનો પાક કરવો તેને તેએ ખઢુ* 
મોળો કડા ત્મગર્‌ે મોળી ચાસણી મેમ કહેછે. શમાવી મો” 
ળી ચાસણીનું સ્માપણે કામ મમેછેકે, તેથી, એ માટલાની 
સમંદર બધાતાં ખાંડનાં કણમ્કટિક, તેને તેમાંથી છુટું 
પડાને તે રૂપમાં બંધાવાને; તથા તે ચાસણીમાંના થતા 
“ખાંડ પોગરેમાં ને રસો મળેલો હોયછે તેને નિરેછું પડી 
જરી જવાને સુગમ પડે. મોળાપાકનું એ ફામજી, 

હવે ઉપર પ્રમાણે રેસ પાક્યા બાદ રસનો પાક નીચે 
ઉતારેવોઃ (નિસ્રે ઉતારેવા પછી જર। હારીને કોઈ તેમાં 
ઉજાસ વધારે લાવવાના માટે થોખો પાપડ 'ખારે (સે!ડા) 
ત્મહ્પ વજને તે પર્‌ ભરેભર્‌ાવી ઘુટી મેળવે છે.) તમને 
તે કાંઇ હયો એટણે પીપમાં કે, માટીના માટલામાં 
ભરીને તે ઉપરે કાગળનો દાદરો (મોખધણ) ખાંધવે।; મ્મ- 
થવા તેના મોઢાપર્‌ માટીનું કોડીયું બેસતું સ્‍યાવે ખેવડું 
મૂકીને છાણધુડ્યના બેળવણુવાળા ગાર્‌।થી તેતે છાંદો,બધ 
ફર્‌ી લીપી લેવું; સ્મને તે માટલું તેવા બીન માટલાખેો- 
ના સાર્‌ પણુ, ને હારેદોરે "પાનાની વળીખ વાસની નિસ- 
રણી ત્માકારે ધડમસી કરેલી રોયછે તેપર્‌ તેમાંતા ખેક 
ખાનાપરે ત્્મધર્‌ ચડાવી મૂકવું, અતે તેમજ તેપર્‌ ત્રણુ 
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યાર્‌ દિવશ વિતાખાદ સારી રીતે દાણા! ખેધાય ગખેલો 
જાણી, માટલાને તળીખએે એેક તમથવા વધારે છોદ્રો પા- 
ડવા; એટણે સ્યંદર્‌ "ખાંડ કણમાં રેહેલો રેસો। (કાકવી) નરે 
હશે, તે, તે છીદ્રોનો રાહે હળવે હળવે નય ઝરેપતો જઈ 
ચાઇ જશે. અ ઝરતો રસો જીલવાને તેની નીચે એક 
કુંડા સરી પાત્ર રે! ખખવું,્મામ થવાથી માટલાની તંદરનો 
રેસો તમામ ઝરી જઇમાત્ર ખાંડ "ખાંડ માટલામાં રહેશે. 
શ પ્રમાણે તેની મુદતથી તેમજ;તે હાલતમાં રસે! સઈ જ 
વાને સારૂ,તેનાં દરેક માટલાનેતેની ભરેવાની મુદતથી પાં- 
ચથીછ સ્મડવાડીયાં પર્યત રાખવાં જેઇએ્એે,પછી તે સવેદરેની 
ર્વાદાર્‌ે ખનેલી સાકર્‌ીયા બુરાખખાંડ બાદેરે કાઢીને ઝુણુ 
(કોથળી) માં, ટોપમાં ત્મગરે પેટી, પીપકે કોદીમાં ભરીને 
સાચવવી. એમ ત સાચવતાં નને તે ખાંડ તેમજ તે મુન 
દત ખાદ માટલામાં રહેવા દીધી તો, રહેતે રહેતે તે દવાઈ 
કે, શુકાઈ જઇને તેના રંગ સદિથી બગડી.જશે, કોઈ 
માટલાને છીદ્ર ન પાડતાં તેને ત્રણ્ય ચારે દિવશ પછી 'ખાગ્ચુ 
કરી કાકવી સુવાને સાર્‌ તાશું કરેતા જઈ કાંઈ દિવસે 
ઉધુ પાડેછે, પણુ એ માટે ખેમ કરવું એ સ્માગળ છીદ્ર 
પાડીને સુવર્‌ાવવાનું બતાવ્યા જેવું સરસ નથી. નને પીપમાં 
યાસણી (પાક) ભરેવામાં સ્ખાવે તો, તેમાંથી રસે] ઝર 
ષી સુઈ જવા માટે તે પીપને તળે તથા પડખે ફરતે, એમાં- 
દેસનો પાક (ચાસણી) ભરવા મ્મગાવ નેઇતાં કેટલાંક 
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છીદ્રો પાડીને તેમાં ખુચ કે, સૌયર્‌ં વિગેરેના મજબુત 
દાઢા મારેલા રાખવા. સ્મને સારેબાદ તેમાં રસના પા- 
કને ભરવો. તમને તેમાં ઉપર માટલાતા વર્ણનમાં ખન 
તાવ્યા પ્રમાણે દાણાનો પોગર્‌ કણુ બંધાખેલ ન્નણી, એ 
પીપ-મંદરે બેધાખેલ ખાંડ (સાકર) કણના વેકરીયા પો- 
ગરમાંથી, રસે યુઈ જવા સાર્‌, એ પીપની ઉપર્‌ પડખે” 
થી તે, નીચે તળા સુધી અનુક્રમે ડાટા કાઢી નાખ્ખમતા 
જઇ નિ પ્રષ્યે ખેમાંનો રસો ચુવરાવતાં જવું, તમા 
ક્રિયાપણ પાંચથી છ,સાત સ્‍્મઠવાડીયાં પર્યતની સમજવી. 
તમને ખેમાંથી પણ ઝરતો રેસો। ઝીલવાને માટે તેને ત્મ- 
ધરે રાખીને તેની નીચે ખમેક ઠામ રાખવું, પીપમાં તૈયાર 
"ખાંડ થખૅલી જણી તેને સાયવવો. પીષમાં તામેલો પાક 
નતે કદાપિ તસ્માકરી ચાસણીએ થઈ ગએલ હોય, શ્મને 
તેવા «૪ર ત્માકરો પાક ભરાવાથો પીપ ત્મદરે જમાવતાં 
તે ટટ રૂપમાં વેકરીયા ગોળ સ્માકાર્‌માં જનમેલ જણાય; 
"કે, જેથી તેની શ્મંદરે નતેઇતા જળનો બેત રહેલો નહી 
'રાવાથી તેમાનો રેસો, તેમાં બંધાખેલ ખાંડ કણુમાંથો 
ચુઈ જય તેમ નહાય, તો તેને તેમાંથી ઝર્‌પો જવા 
માંટે પીપનું ઉપલું ઢાંકણું ઊધાડું કરીતે પાકને, ઉપરે થી 
કાંઈ ન્નેઇતો પાણીનો છેટકોરે દેવો; કે, જેથી તે ખોસરી 
ને પોતાની તમંદરેનો રસો ચ્વર્‌ાવશે. શ્યામ કોઈ પીપમાં 
ગવી ખેવી મ્મડગણુ જણાયછે,તો ખેકાદિ વાર્‌ ખેમ કરન 
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વામાં માવેછે; ચ્યેટલે તેૈયો ખાંડ કણુ ધોવાઇને ૬શ્ચ્છ 
યાયછે. *્યા બતાવણીમાં વધારે પાણી નહો નાખવું, 
નહોતો રેસાસાથે ખાંડ કમુ પણુ ખઓગમળશે; તથા તે 
અન્વોમ્મન્ય એગળી મધજેવું મેળવણું બનસે* સ્મામ 
ઊપરની ક્રિયાથી કાંઈ દિવસે તૈયાર થખેલી ખાંડ જાણી, 
તેને લઈ સાચવવી, તે પીપ સ્યમગરે માટલાને રેસાના 
જર્‌તા દિતસો માં બડો હલાવ, હલાવ ન કરવાં. કેમકે, 
તેમ કરેવાથી બંધાએલ ખાંડ કણુના પોગરેના સ્થમોા 
વચેની પડેલી વાઢ ઢળી, શે ફ્રણુ કોણી ટેકણુથી રહેલ 
પોલાણ, મઢીજઈ કણુ ચાપઢ થવાથી દ્રાર ખાળશી 
ખેમાંથી વહી જતો રસો બંધ થાયછેન માટે તેને એકજ મ્યિ 
તિમાં રાખવાં. આ વાત સાકર બનાવનારા કદોઈ સ- 
હ? સમજે ઇેડેન 

હવે ઉપરની સદરહુ કતિથી નીચે નરે માટલા તમા 
દિથો રસો ગળી (ઝરવી) ને એકઠો થાયછે, તે સર્વ નિત 
એકડો કરીને ફરા ઉકાળી તેનું ષણુ ઉપર્‌ પ્રમાણુની 
કાતે મુજબ કરવાથી, તેનીપણુ મોટા દાણાની સરસ બ્રુ' 
રૉ ખાંડ ઉત્પસ થાયછે. પરતુ તે પેલી કરેતાં કાઇન્મયે 
રેતાશપર્‌ હોયછે. ત્મને તે પેહેલા પ્રેમાણુજ સાડ કરેછે. 
જેમ પેલા પ્રેકારેની પેલા ફેરાનતી ખાંડ ખનાવતાં મમા 
ગેમાંથી ચ્એલ રેસાની નેમ તમા કહ્યા પ્રેમાણુ ખીન્ત 
નેબરની ખાંડ) તેમાથો ફરીતે ખનાવવામાં ત્માવી, તેમ 
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હવે એમાંથી જે ખીજ વારે રેસો (કાકવી) ઝર્શઞે તેની 
તેમ, ઉપર પ્રમાણે કરેવાથી બીન્ન નૅબર્‌ની "ખાંડ થવાની 
નથી. માલ તેનો હપે માટલાના નવા રવાદારે વેકરીએ। 
ગોળ ખનેજ્ઠે* ત્યા રેસામાં "ખાંડ કરેતાં ગળપણ ઝુણ 
વધારેછે એમ કોઈ કોઈ કહેછે. 

આ ઉપરતી ખાંડની કૃતિ સહેલથી સમજવા તથા 
ત્માં સમાચ્યલા અળતત્વો જાણવા માટે સિહ્પદાથે વિત 
સાન સહ રસાયન શાસ્રપરથી ખુલાસો.--અ કૃતિમાં 
રસતે ગળવાનું કારણ એછે કે, તેમ કરવાથી મોટો કચરો 
તથા કાંઈ જાડો મળ હેય તે દૂર્‌ થાય, સષ્મને એને 
ઉકાળવાથી જમે ઇહ્સર્સ સાથે ન્ઝે બહોળું પાણી 
હોયછે; તે ખામ્પ રપે પ્રમક્ષ વરાળ થઈ ઉડી જાયછે. 
ખેમાં સનો નાખવાનું કારણ એછેકે, તેના મળવાથી, 
સેરેડીની કાતળીએ ર્‌સ ૪છુટીને ને “ખટાઈ જઇ (હવામાંના 
એકફ્સિજ્તનો સંયોમ થઇ ન્યુત્રલ રૂપે કાચું ન્પિરિટ સ- 
એત ને સેંદ્રોય મ્માસેટીક સ્યાસિડ) રાળા બને છે. તમને 
તૈ સેરેડી પીલતાં રસમાં *્માતી મળેછે; સ્મને તેથી તે 
રેસ સ્મેદરે "ખટાશુ ગ્મંશ તથા રંગ ઉત્પન કરેછે તે તથા 
ન્ટ સેર ડીતી કાતળીખોાતી ગાઠોના રસમાં તથા ત્માગળામાં 
સ્વાભાવિક કાચી ખટાશ હોયછે; ત્યને ર્સમાંજ મવા 
ભાવિક કિંચિત તૈલ ત્મંશ હોમછે તે સર્વનો તમા ચતો 
નાશ કરેછે, વળી તે ઊકળવાટાણે રેસમાના તમામ ધરુડ્‌ 
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ત્માદિ મેલને કાપેછે તે તો વાત જાદી?૪, તેમજ ત્માપણે 
જે ખેંની ચાસણી મોળી ઊતારીઞમેછીખે તેનું કારણ ખેકે, 
માટલામાં તેને ભરેવા પછો જેમ જેમ તેમાં થૅડાઇ પેદા 
થતી નય, તથા વખત જતાં એમાંથી, રહેલી ઉષ્ણતા 
હરાય, ત્મને કણ બંધાવા લાયક એમાં એક રીતનો મ્પિરિટ 
સ્મેશુ ઉભો! થાય તેમ તેમ તેમાંનો રેસેો વેમળા પડતો જઇ 
"ખાંડકણુ બધાયછે. કેમકે, મોળી ચાસણીમાં ખાંડ માટેના 
થવાના મ્વભાવિક વ્યાપારમાં “ેઇતો જળત્મંશુ રહેલો તે, 
તેમાંથી ખાંડને રેસાના ખએેકરૂપ મેળાપને ખેક ખીન્તથી 
છુટા પાડેછે; એટલે “ખાંડનાં ને નરે સજાતી રજકણ ગમે 
ની અદર હોયછે, તેતે સવેને દ્રવ રૂપમાંથો સ્મળસાવી 
સજ્તતી રજકણમાં સકર્ષણુ ધમવડે એને એેક રૂપમાં 
લાવાં, કણુર્‌પે *ફટીકમય બાંલોરે ત્માકારેમાં પાસા રૂપે 
ઘટત્વ ૨શામાં બાંધેછે. તમને એમાંના આસપાસનાં 
વ્યાપેલ ર્‌સાને વિત્ઝુટો પાડી વધારે દ્રવી ભત કરેછે. 
સખામાં ને શૃરેડી સ્મંદરેતો પરિપકવ રસ હોાયછે,તેની ખાંડ 
(સાકર) થાયછે. સમને ન્ટ, કાચાં સ્મામળાં,માંક્યો ન।દિના 
રસનો પાક થએલીછે, તે, તે રૂપમાં તબની શુકવાથી ર્‌- 
સાર્પે રહેછે, વધારે કાચાવાડનો વધારે રસો નિપજ 
છે તેનું કાર્ણુ પણુ એજે, ચાસણી તમંદર્‌ ન્નેઈતો 
પાણીનો ત્ખેશુ રહેવાનું કારણ મ્માછે; કે નથી ઊપર્‌ 
બતાન્યા એ સામસામાં ત્યાપારે બની, ખાંડ બધાય, 
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તથા તેમાંની કાકવી શ્રુઈ જાય. તે પાક ઢાળલા ઠામ 
(માટલા ત્માદિને ત્રણ ચારે દ્વિસ પછો ફ્રોડવાનું કા- 
રણ એછેકે, તેટલી મુદત વિતવેજ તેમાં સાકર્‌ કણ 
("ાંડ) બધાયછે, એટણે એમ કરને તેમાં બતાવેલ મુદ્ત 
પમત રાખવાથી સાકરકણુ હળવે હળવે નિત્યતા આલુ 
વ્યાપારમાં ન્યાં તે નિર્મેલી સુદ્તમાં બંધાપ્નને દૂણ રૂપ- 
ને પહેચેછે, સાં તેન મુદ્તે તેમાંનો તમામ કાકવી (પા 
ચ છ સ્ખઠવાડીયામાં ) સુઈ જાયછે. વગર્‌ હલાવે એક 
રૂપમાં રાખી મુકવાનું કારણ એછે કે, તેથી કરીને "ખાંડ 
કણ વિભજન ન થાય, તથા કણ પાસાએ ના ખેક ખી. 
જાના કણ સ્માધારો અલગ થઈ જઇ; ખએેકપર્‌ એક 
્રપટ ખેસી, પોતાની ખએેક બીનખોની વચમાની, રેસાને 
વહન થવાની ચાલ ખે બંધ પડી ન જ્ય; તથા તેથી 
પાતાના મ્વાભાવિક ધમે પ્રમાણે દરેક કણ પર્ણ પુશ 
(મોટા થતા «ઈ )ફાકવીથી નિરાળા થાય ને મોટે અ* 
કારે એક બીજ સમાવી, મળી બંધાય. તમને ખએેથી જેમ 
નેમ બધાપને મેટા થતાં નય, તેમ તેમ પોતામાની 
કાકવી દ્રે કરી, તેને ચાલો જવાનાં વહન દારો પણુ મોઢાં 
થતાં જય, ગ્મને મોઢુ બાંધી લેવાનું એ કારણ કે, તેથી 
તેમાં કચરો ન પડે તમતે એ અંદરનો કાચો રસો “ખટામ 
પણુ નહી, તેમ તે બહુ રંગ પણુ ન પકડે, તે ચાસણીમાં 
જે ર્‌ંગ કાંઈ સમશે હોય છે તયા તેમાં જે ઉભા થાયે, 
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તે તે સર્વ રસા સાથે રહે છે, પણ ખેધાખેલ “ખાંડ કણુ- 
ના ખીલોરી શુક્ષ્મ પાસાઓમાં મૂખ્પત્વે હોતો નથી એ 
ધ્યાનમાં રાખવું. શ્મને ખે માટલાં ત્માદિની નીચેથી 
રસો લઇને નિય પકવવાનું કારણ એછેકે, તેષી તે ગૈદો 
ન-.યાય, ન '"ખટાય તૈમ તેર્‌ગ સ્મગરે મેલ પણ વધારે ન 
પકડે; વળી તેમ થવાથીતે ભૌજ નંખરેનો ખાંડ કરેવાને 
રોકવામાં પણ કામ લાગે. સ્મગર બીજ ફેરાનો રેસે હોય 
તો; તેનો ગોળ નવો વેક્રીએમોળ થવા લાગે. એજ ગ્યા 
પ્રમાણુજ દરેક નીચેની શ્યાવેલી ખીજ “ખાંડ ખનાવવા- 
ની જે જે રીતો છે; તે વિષે પણ તમારી ત્મકલ ઢુસી- 
યારીયી તથા ઉપર્‌ દરીવેલા ખુલાસાનો ન્યાધાર્‌ લઈ 
સમજન્ને, 

ખાંડ બનાવવાની રીતી ૨ ખીજી.--ઉપરની પેલી ક- 
તિ પ્રમાણું પકવી ઢાળેલા રેસનો, ચારે પાંચ દિવરે સા- 
રાગ્મે દાણા બંધાચ્યેશો જાણી, તેને તેના ઢાળેલા ઠામમાં- 
થી લઇ એક મજબત ઝુણીયામાં કે ખાંધીના લઠ કપ- 
ડામાં ગાંસડી બાંધવી, સ્યગરે તેની કોથળી કરીને તેમાં 
ભરવો, ને તેનું મોટુ બધ કરવું; ત્યારબાદ તેને ફ્રેતે એક 
કાથાની સીંદરીને થારી કોર્‌ ફરતે વિટાળીને બાંધી લેવી. 
સ્મને તેને, તેમાની કાકવી ( રેસે। ) યુઈ જવાના માટે 
મ્વચ્છ કળી મ્ુનાની ગારથી બાધેલા થાળામાં, જ્યાં ૬।- 
બયંત્ર ( સકંથો ) કાકવી નોઞોવવા માટે ઉભો કરેલો હોય 
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છે, તાં તે ખાંધેલી ગાંસડી લઈ જઇ તેને તેની નીચે 
મૂકીને ખે યંત્રનો વળ ચડાવતા જઇ; હળવે હળવે સ્મ* 
નુક્રમથી ચઢતો દાબદેતાં* જવો; કે જેથી ગાસડોમાના 
ખાંડના કણ ખેકપર ખએેક સપાટ ખેસતા તાવો જપ્નને, 
તેમાંની વચમાં રહેલો રસો ખે, ખેવા યોગને લીધે દ્રવર્પે 
હોવાથી હળવે, હળવે નીચોવાઇને ખે ઉપાયથી બાણેર 
પડશે. સ્મને વાસે ગાંસડોમાં તમામ, ભાંમેલા "ખાંડ ક- 
ણનો વગરે સોકાશવાળે પોગર રહેશે. ખેમ કરેતાં જ્યારે 
ગેની ર્સ્મદર્થી નીચોવાવો રસો બંધ પડે, ગેટલે ગાંસડી 
કાઢી લેવી, ત્મને તેને છોડી, તે કણ સમુહમાં કાંઇ ત્ંશે 
રહેલો જે રેસો, "ખાંડ પોગરેમાં ચોઢીને રહલો હોય છે; 
અને તેથી તે પગારે ચીકાશ કળવીને બંધાઇ જઈ, છુ- 
ટો પડવાને હરેક્ત જણાવેછે તે હરેક્ત દર થવા, તથા 
તે વધારે સ્વચ્છ થાય માટે તેમાં બકાત રહેલો ને, શમે 
રેસાનો કાંઈ ચીકટ ગ્મંશુ તેને નિરાળો કર્‌વા સાર્‌, એને હેઠ 
ઉપર્‌કરી તેમાં કહેવા માત્ર સુહ્ષ્મ જરા જળનો છટકારો 
સઅપવો; સ્મને તેની પ્રથમ પ્રેમાણે ફર્રીને ગાંસડી ખા* 
પવી. ને તેને પેલાની પૅઠેજ દાબયંત્ર નીચે દબાવવી, 'કે 
નથી સવ તેમાંનો રેસાનો ત્મંશ નીચોવાઈ જઇને માત્ર 

* દાબયંત્ર શિવાય, તે ગાંસડીપર્‌ પષ્થર્‌ દાબ પણ 
ત્માપી શકાય, કથી એમાંનો રેસો। ઝરેપી જવાને વધારે 
વખત ( ખે દિવસ ) લાગેછે. 
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""ાંડ પોર”, ગાંસડીમાં બાકી રહેશે, પછી તેને એક 
ખાંધેલ થાળામાં પોહોળાઇએે પાથરીને તેમાં રહેલ જળ 
ત્મંશની ભનાશ, તેને મુકવી ૬ર કરવી, તમને તે કોરી 
થએલ ખાંડ ને ખએેક ઠામમાં કે કોથળી સ્મગરે પેટી, કો- 
ઠી આદિમાં ભરીને વેચવા માટે રાખવી, ત્મામ બનેલી 
ખાંડ એ, પ્રથમ થોડા દિવસ સૌવ2 રેહી, ગોળના ને 
વી ગંધ ત્માપેછે; પણ, તે થોડાજ દિવસની ત્મંદર્‌ નાશ 
પામીને મોકળી પડી જઈ; એ ગંધ નાશ પામી, સુષ્ધ 
“ખાંડતી ન્પિરિટવાળી ગંધ પેદા થાયછે. 


કદાપિ સ્‍્ખાપણે શને, એતે વધારે વિજ્ઞા ભિત કરી વધુ 
દામ ઉપજવવાની મરે હેય તો, એને એથી વધારે 
ઉજવળ કરવા સાર્‌, ત્માગળ પખાંડ બનાવવાની ત્રીજ 
રીતની છેવટ «છે શેવાળ ત્માપવાનું કહ્યુંછે, તે પ્રમાણે 
સેવાળ સ્માપવે!. કે, ન્ટ્થી તે મ્વેત બંગાળી કાથળાંના 
જેવી ખાંડ યશિ, અને નને ત્માને એમ કરવા સ્મગાઉ 
મોટી પાસાદાર્‌ કરવી હાય, તો તેને સ્મગ્નિ ઉપરે ફરીને 
ઉકાળવી; સ્મને તેનો મેલ ધોવો. તારેબાદ તેનો નનેઈતો 
પાક (ચાસણી) થયો જાણીને નીચે ઊતારી ઠારી ગક વાસ- 
છૂ ત્મંદર્‌ ઢાળવે।, મને તેને ખેચાર દિવસ તેમજ રહેવાદઈ 
જમાવવેો; કે, જેથી તેમાં કાંઈ અંશ રેસા હશે તે છુટો 
પડીને, તેનાં પાસાદારે ખીલોરે બંધાશે; સ્મને એ રૂડી 
મૉટાં દાણાની; સાકરીયા (વેકરીયા) બુર ખાંડ બનશે. 
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હવે જે ઉપરેના દાબર્યંતરતા યોગથી ગાંસડી અંદરથી 
પેલી કેરાનો રેસા નીકળેછે, તેને ભેળો કરી કાંઈ પકવવા 
ત્મને તેને માટલા આદિ ઠામમાં ઢાળવે।, એેથી એતા પણુ 
ઉપરે પ્રમાણે ચાર, પાંચ દિવશ્ે કણ (બીલોરે) બેધારી. 
પછી તેને, ઉપર્‌ પ્રમાણે દાબ ત્માદિ ક્રીયા કરવાને લીધે 
ખીજ નંબરેની "ખાંડ પેદા થાયછે, ત્યા બનાવટમાં ખી- 
વારે ર્‌સાનો રેસા નોતરેલછે, તેની પેસા ફેરાનતા નીત 
રેલા ર્‌સાની પેઠે "ખાંડ બનતી નથી. તેથી તેતે ત્રીજીવાર 
"ખાંડ બનાવવામાં ન લાવતાં, તેને પકવી તેનાં માટલાં 
ભરવાં કે નથી તેનો રૂપો માટલાનો વેકરીએ રેવાદારે, 
કઇ દિવશે ગોળ થશે. શ્મા ત્રી ફેરાના રેસાને ઇંગ્રેજ 
લોકા રેમદાફૂ ખનાવવામાં બાપરેછે. પણ નપણા લો 
કાને એ વાત લાયક નહાવાથી, તેનો ગોળ બનાવવેો, 
અને તે ગોળ લાપશી ત્માદિમાં સારાએ કામ લાગેછે. 
"ખાંડ કરેતાં તેમાં ગળપણ(ગોળની જાતનું )વાધારે હોયછે, 

સ્યાપણે પેલી ફેરાની ગાંસડી ૬ખવતાં ને રસો! નીતયા 
દવો, તૅની ઉપરે પ્રમાણે કરેવાથી ખોદ્ન નેબરેની "ખાંડ 
થાયછે તેમ બતાવ્યું. પણ પેલી ગામડીનો ખકાત રે- 
રેલો પોગરે ધોવા સાર્‌ ને, પાણીછાંટી ખની બીજીવાર 
ખમે ગાંસડી દખવોને રસે સુવરાવ્યો; તે ન્ન પેલા ૨- 
સાના નીતર્‌ણ કરતાં, નોખો રે।ખવામાં સમાવે, તથા તેનો 
નિર્‌ાળા પાક પકવી, નિર્‌ાળાં માટલાં ભરી ઉપરના પેલા 
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ઝરેલા રસા પ્રમાણે ક્રિયા કરવામાં ત્માવે, તો તેથી થતી 
"ખાંડ, પેલા ફેરાના સુવેલા રેસાની બનાવેલી "ખાંડ કરતાં 
કેર ને સરસ થાયછે, ત્મથોત કએ ઉપર્‌ના સુવેલા રેસા 
ની ખીજ નંખરેની ખનેલી પખાંડને, પોતાની સરેસાઈ 
રદૃખાડી, તેને ત્રીજે નૅખરે મૂકેછે. સયા "ષાંડોને પણુ નને 
શા કરેતાં વધારે ઉનવળતાખએે પહોચાડવી હાયતો 
તેને,શ્માં ઉપર્‌ની "ખાંડ બનાવવાની રબૌછી રીતની છે- 
વટ ને; તેને સરસ બનાવવાનું બતાવ્યું છે, તે પ્રમાણે 
તયા વિષે પણ્‌ કરવું. છેવટ પાણીનો છંટકોરો અપી બી 
જવાર સ્માનુંપણ નિચવણ કરવું ન્નેઇખે, કારણ તેમ 
કરીને શુબ્ક કયો શિવાય, તેમાંથી થતા ખાંડ કણના શુદ્ષ્મ 
બાલોરના પાસાના પજ, પરેથી ચોટી રહેલી ચોકણતા 
એ જતીનથી, સ્મને નને એમ કયાોવિના રાખો તો એ 
સઘળો "ખાંડ કણનો પોગર તે ચો?ટેલો લબ્દો રેલ્મા કરેછે, 
કોઈ તે લબ્દો મટી મોકલી થવા લેશ માત્ર ઘીનો હાથ 
ત્યાપેછે, તથાપિ તે કરતાં ઉપરે કહેલી સરસાઇ મેળ- 
વવા સાર્‌ નેરીત બતાવી તે ઉતમછે; તેથી તેમ કરવાની 
સ્મગસછે. 

કૅતિ ૩ ત્રીજી .--્મા માટે પણ, રેસનેતો ઉપર્‌- 
ની ખુરાખાંડ પ્રમાણન પકવેછે. પણ્‌ તેમાં સ્ુનો નાપ્યતા 
નથી. તમને બીજી રસ પકવીને ચાસણી પણ, શ પેલી 
ક્રતિના કરતાં વધારે સ્‍્તાકરી (ઘટ) કરેછે, એથી ઘણે 
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રસે(કાકવી)ચોટીને “ખાંડને મળેલો રહેછે, તે ગેટલેસુષી “કે, 
સદરહુ કતિથી શેરડીના રસના પાકની ચાસણીમાંની 
"ખાંડમાં નેઇતો જળાંશ (પાણીનો ભાગ) ન રહેલો હોવાથી, 
તેમાંનો રસે! પ્રથકર્‌ેસર પામીને નીરાળા પડી શકતો નથી. 
સને એ ત્ખડચણુથી તેમાંના "માંડ છુટી રેવારૂ્પે બધાઈ 
બીલોર્‌ રૂપે પોગર્‌ થવાને મ્ફ્ટિકભવન બનવા શક્તિવાન 
થઈ શકતી તથી, ઉપરની પેલી બનાવટની ન્નેપઇતી માન 
હોતો, હિદુગ્તાનના "ખાંડ બતાવનારા કેટલાગેકો, તે જડે 
ણુતા નથ તેત્રી તેમછે. 

તેએ સદરહુ કૃતિમાં પ્રથમની કતિ પ્રમાણે, વગર 
સુતાથી રસ પકવાં, તેના પેલી કૃતિનાથી ધરણીજ વધારે 
કરી (ઘક) ચાસણીની ખાંડ બનાવેછે. તેવી ચાસણું- 
માંથા રેસા ને ખાંડ છુટી પડવા માટે; જેનું મોટુ સાંકડું 
ને પેઢ મોટું એવા "ખાંધી (પાણુકોરા)તા મજબુત કપડાની 
કોથળીમાં તે ચાસણી,--જે પાંચ, છ દિવશથીયા દાણો 
બધાવા માટે માટલા સ્માદિમાં ભરી રાએલ હોયછે, તેને 
તેમાંથી કાઢો, ઉપર્‌ બતાવેલી કોથળીમાં ભરેછે; ને 
તૈનું મોટું બાંધી ન્ખગર્‌ શીવી બધ કરેછે, તમને એની 
ફરતે ચાર્રીકોરે કાયાની સોંદરોથી એને વિટાળી સીકરેડી 
બભાધેછે. પછો તેને માટે ખાધેલ ચુનાની ગારેવાળું થાળ 
શહાયછે,તેપર્‌ અધર રાખેલ ત્રાપો; તેપર'તે ગાંઠડીને મુકી 
ખેનાપર્‌ સ્વચ્છ પષ્થરનો ભાર જેઇઈતી રીતે યડાવે છે, 
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કે, જેથી તેની ત્મંદરનો રસે! ત્રુછ જય. એર્‌ીતે રાએલી 
ગાસડીને પ્રતિ ત્રીજે દિવસે છીડીને તેમાંની "ખાંડ હાથધી 
ઉપરે નિચે કરેછે; ત્મને તેમાંથી ને રેસો બાફી હોય, તે 
નીચે ખોગળીને નોતરી જવાસાર્‌ તેપર પાણીના જરા 
ઇટકારો સ્‍્ાપછે. એ પ્રમાણે બારે દિવસ સુધી કર્‌|ને 
તે ભારે તીચે રહેલી "ખાંડની ગાંસડીખએ। તેતે ત્મનુકમે 
બાહેર કાદેછે. ભારે તેનો રંગ વિગેરે નેતાં; તે, સાકરીયા 
ખરે! "ખાંડની બીજ પ્રતતે મળતી ખાંડ બનેછે, પછો 
તેને તડકામાં શુકવીને તેમજ ચે છે. જે તેની પોખેલ 
પિઠી (બામ્તો) "ખાંડ કરવાની મરેછ હે|ય તો તે ત્મા-- 
મ્માગળની બતાવેલી કૃતિ પ્રમાણે કરવું. 

બંગાળી કોથળીની સ્વૅત પિઠી (બાસ્તો) ખાંડ ખનાન 
વવાની રીતી ૪ થી તથા તે સાથે ખાંડને શેવાળ આપ- 
વાની વિગતઃ--ધટોને સુતાથી ખક કુંડી, ખોપીત કળી 
ત્રુનાની ગાર ત્માળીને ખાંધવી, અતે તેનો નીચે રસે 
રળે, તે માવા માંટે તેથી નીગે ખેક સ્મેવોજ જર નાનો 
ખાડો ખાંધધે1. હવે તે કુંડી જેવી બાધેલ કોઠીમાં ઉપ- 
શેની ગાઠડીની “ખાંડ ભરેવી# 

તમારી ખાંડનો વેત હોય તે પ્રમાણે ખા કુંડી બેથી 
તે સમાઠ છુચ સુધી લાંબી ને ચારે જુટ પહોળી કરવી; ને 
ત્રણ છુટને સ્‍્માસરે ઉડી કરવી, ખે કુંડીમાં ને "ખાંડ નાન 
ષ્મો રોમ તે હાયથી સર્‌ "ખી કરીને તેપરે એક તમસુને સુ; 
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મારે જપો શવાળનો થરે દેવો, ખે રુવાળ (વનસ્પતિ) તળા- 
વમાંથી ત્મગરે નદિમાંથી શ્ાાણવો;$ જે શેવાળથી સર્વ 
ખાંડ લીલી થઇ; હવાઈ ખોસર્‌ીને તેમાં કાંઈ અંશે રહેલો 
રસો તે નીચે ગળેછે, સ્માઠ દિવશ પછી તે સ્માપેલ મે 
વાળ કાઢીને ખે તસુ નીચે સુષી ખાંડનો ઉપરનો થરે, તે 
ઉપરથી ખક કરે કાઢવો, તેટલી "ખાંડ સપેત પીઠી થશે, 
પછી તે શુકવી કોથળીમાં બાંધી વેચવામાં તૈયાર રાખવી. 
તેમજ બાકીની ખાંડ ઉપર પણ પેલા પ્રમાણું શેવાળનો 
થર્‌ દઇને, શ્માઠ દિવશ્ને તે કાઢીને તે નીચે સફેદ થએલ 
"ખાંડ પેલા પ્રમાણે કાઢી છેવી* શમે પરમાણુ કુડીમાંની સધળી 
નાખેલો "ખાંડ સ્વચ્છ થાય તાં સુધી પાંચ છવારે કરવું. 
સર્વે કરતાં નીચેનો થર તદન મ્વચ્છ થવાનો નહી. પરતુ 
તે તેમજ ખાણહેરે કાઢી કોથળીમાં ભરીને રેવા ખાંડ તરી 
કે વેચેછે* 

તરા કુંડીમાં નમે પિડ્ી "માંડ પેદા થાય, તે તમો વેચો 
ત્યથવા તમારી મરે હોયતો તેની સપેત ખંગાળી "ખાંડ; 
ત્મથવા મિશ્રિ ખડી "ખાંડ ગેટણે સાફરે બનાવો; જેવી 
તમારી મર્‌જ* "ખાંડમાંથી સાકર્‌ બનાવવાની કૃતિ ત્યા 
સ્માગળ કહ્યા પ્રમાણું છે. સ્મને તે પ્રમાણે કંદોઈ (હલ- 
વાઇ) થો ખાંડની સાકર ત્યાપણા રદશમાં--ભાવનગરે 
અમરેલી, કૂડલા, મહુવા મ્માદિ શહેરોમાં હાલ ખનવાપષણુ 
લામીછેઃ મ્મને એે ઉમદા બનાવટને નેઇને ભત્ય બીજ 
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કાઠીયાવાડનાં ઝેહેરોપણુ એ ટુભરને હરણ કરી હાથ 
કરેતા જાયછે, હવે મા દેશમાં શેરેડીના છોડમાંથી બનતી 
જણુશો બનાવવામાં બાકી વાંસે વાત ખેક સાકરનું મા- 
વતર્‌ ને "ખાંડ, ખેને ખનાવવા વિષે રેહોછે! તો તે સાક- 
રેના ટુભર્‌ પ્રમાણ” તમારા પર।ક્રમયી મ્વદેશવિષે એ 
હુભરેને પણુ જરે। કાળ રાખીને, સમા શ્રેયપ્રદ કુશળતાને 
મ્વદેશમાં "ખડો કરવા, વિચ્રારે બળને પરિશ્રમથી વીલેબ 
ન કરતાં; સ્‍મત્ય દેશ વિદેશોમાંયી તેને વધ વિધ પ્રકારથી 
ધમડી લાવે? 
સાકર ખનાવવાની રીત. 

કૃતિપાંચમી.--સફેદ ખાંડ થંડા પાણીમાં એ ગાળવી, 
તમને તે કંદોઈની ક્ઢાઇમાં ના"ખીને ત્મગ્નિ ઉપરે મૂકવી. 
ત્મને મણ “પાંડે ખક પક શેર ગાયનું અમથવા ભમનું 
$ષ તૈયાર્‌ કરીને, તેમાં ખજેર્‌ થંડું પાણી નાંખવું, “ાં- 
ટનો રેસ ઉકાળતાં તેમાં વાર્વારે કાંઈ કાંઈ વારે થાપ્ો 
થોડો તેમાંથી દુધ પાણીનો પોતારો ત્માપતાં જવો. ત્મગ. 
ર્‌ શેક લાકડીના કઢકાને સ્વચ્છ લૂગડું વીટીને તેવડે સમં- 
૬૨ છટકારો નાપ્ખતો જવો તથા પડખે સુકાતા (બળતા) 
રસને તેવડે ધોતાં જવું. શ્મામ કરવાથી તે ર્સ ઉપર નેમ 
જેમ મળ મમાવતો જય, તેમ તેમ તે ઝારા સઅાદથી 
ખાફેરે કોઢે જવા. તનને ખેક લાકડાના હાથાથી એ રસ 
હલાવતાં રેહેવે, 
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અ રેસ પુરો ઉકાળી સાકર ઢાળવાની નેઇતી ચાસ 
ણી થવા પેલાં તે ષોવાઈને સ્વચ્છ થવો જ્નેઇએૅ, પછી 
તેમે પરિપક્વ થયો જણી, તેની તેના માટેના પાકની 
ન્નેઇતી જર। મોળી ચાસણીઓ ઉતારી કાંઈ થંડું થાય 
તાં સુષી હાથલા વતે હલાવતા રહેવું; સ્સને પછી તેને 
માટલામાં કે ચાકી ત્માદિમાં ઢાળવોા. તે સાકરના માટે 
ઢાળેલ ચાકી માટલાં અદિને ત્રણુદીવસને સાશરે બેધોબર 
સત કરી ખેમજ ર્હેવા દેવું;ખએેટણે ખેમાંની ચાસણી ઝમંદરે 
સાકરના રૂડા પાસાદાર્‌ બીલોર ખંધાશે, ત્મને ચાસણી- 
માંનું પાણી એ એેક પ્રકારની બીજા નેબરની ઝાંખો 
ઝ્વેત ખાંડ બને એવે રસે લેપ્રતતે,તેમાં ખંધાતાં સાકરેનાં 
બીલારેપાસાથી જુદી પડી,એમાંતા સાકરેનાપાસાની ત્યેદરે 
ભર્‌ાય રહેશે, પછી તે રસો જુદો પડેલ તથ સાકરને પૂર્યું 
ભધાખએેલ જ ણી, ત્રણુ દિવસના સ્ખ]સરો પૂરો થતાં એ 
ઠામ એક કેરેથી ખાંસુ (તાંસુ) નમાવીને એમાંથો તમા- 
વતી ર્‌સાની સરવાણી, (ઝરણ) તે સર્વ નીત]રી કાઢી લેવી, 
તયા તેમાં બાકોર્હેલી સાકર તેને કાંઇ વારે પડી રહેવા 
૬૪? સુકવીને વેચવા માટે મોગ્ય ઠામમાં ભરી મુકવી, 
ત્મામાંની સાકરની મૂખ્યત્વે બે પ્રત થશ. એક ઉજળી 
મોનાઈ પાસાદાર્‌ બાલોર્વાળી હાંસબધ પત્રીની, શ્મને 
ખોજી તળાતી ત્માસપાસતી ધાખડ "ખાંગડા નેવી હફ્‌। 
સાકર; ખએેતે કોઈ પોચો સાકર કે દૂડ| સાફર પણુ ફરે 
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છે. ત્યા ખીજી કરતાં પહેલા મેણેરાની પત્રી પતીકા 
સાકર એ ઉતમછે. એમન બીજ નૈખરેની "ખાંડની ને 
સાકર્‌ કરવામાં સ્માવેછે, તે નમાવી ઉજળી નહી પણ 
કાંઈ ભિને વાન થાયછે. એને લોકો દાખેો।ટાની (૬બાટાની) 
પાકી સાકર એમ સમન્છે, ઠામના તળીયાની સાકરને 
પત્રીના નેવી મોટા પાસાદરારે સ્‍્માક!રે કરવી હોય, તથા 
મ્વચ્છ સોહાવવી દેય તો, તેમાં કાંઈ રહેલો રેસેો હોયછે, 
તે ઝેરેવવા સાર્‌ માટલાને તળે નરેમ ગારો ચોપડેછે, કે 
નથી તળા સાથે સજડ ચોટેલાં સાકરેનાં ઢેફાં હોયછે 
ખે ઓસર્‌ને, તાં તળે રહેલો કાંઇ રસે! હોયછે તે, માટલું 
ધડમમી ઉપરે ઊંધુ મુકવાથી મેલને સાથે લઈ, ઝરી 
જાયછે. અમને સૈદરેનાં સાકરેતાં ખીલેરે ઝાંખપ તજી 
ઉન્વળ રૂપ ધારણ કરેછે. પછી તે કાઢી સુકવીને વેચવી, 
ત્યા કૃતિમાંથી ને રસો જુદો પડેછે, તેતે પકવીને ખીજ 
નંખરની “ખાંડ બતાવવામાં ખાવેછે. ત્મગરે કદોઇ, ૯- 
લવાઈ લોકો પડા; ખરેફી સ્‍આદિ મીઠાઈમાં કામ લાવે 
છે. જેવી "ખાંડની પ્રત, તે પ્રમાણે સાકર ઉજળી સેલી 
થાયછે તમા સાકર્‌ પણ, પ્રેથમતો પ્ખાંડની પેઠે, ખનવા 
માંજ પોતાની “ખાસ બાસ (ગધ) આપતી નથી. પરંતુ 
એમાંની ખે પ્રથમતી ખાસ થોડાજ દીવસમાં નાખ્ુદ 
પામી, પોતાની સદાની ખખાંડના જેવી ઢ્પિરિટવાળી ખાસ 
સમાપેછે, મ્મામ પાકવા પછી કાંઈ લ્વિસે જે સમાવી મી. 
જ પેરી સુવાસ પેદા થાયછે, તેનું કાર્‌ેણુ તેમાં કાંઈ દિવ- 


( ૫૦ ) 


સૈ ત્મહ્પ વાતાવરેણુ સૈમ્કાર્થી "ખમીર ઉઠીને કાંઈ 
ત્મશે એ ખમીર ફ્મરટેશનનું રૂપ પકડે છે, તેથી 
તે તમદર્‌ મથ્ર્કેના નેવી, કેવા માત્ર ગધ પેદા ચાયછે. 
ગાને સ્મંગ્રેન લોક સાકરની મ્પિરીટવાળી ગૅધ એમ કટે 
છે. ઇંગ્રેછમાં ખાંડનું ને સાકરેનું નામ વાદીટ સુગર છે. 
સાકર નેમ નેમ જાની થતી જયજે, તેમ તેમ તે પોચાઈ 
પરેવારી કડણાઇઈ પકડેછે.સાકરને ધણી વારે લોઢાના તોલ।- 
થી વાટીએે છીએે ત્યારે તેમાંથી ત્યગ્નીના તણુ "ખા ઝરેછે. 

સાકરનો ઘટનાનો રસાયણ શાગ્ન્નપરેથી તપાસ કરતાં 
તના સ્વાભાવિક ખનાથટમાં, કાયન ૧૦ ભાગ, દેદ્રોજન 
૧૧ ભાગ ને ખોકિસજન ૧૧ ભાગ, એમ એનું સમ મૂ- 
સ્યાંશુ «જણવામાં ત્યાવેલછે. સાકર પોતાના વજન જેટલા 
થડા પાણીમાં, મ્મગરે તેથી પણ થોડા થંડા પાણીમાં 
ગે સય ખોગળેછ્ેન ખેતા ધાટા દ્રવને શ્િર્કો ન્નગર સરેખ- 
ત ખેમ કરેછે, સમાની રેસા રૂપ ચાસણીમાં ધનપદાય 
શકે 9૫ ભાગ દોયછે, તેનું વિશિષ શ્ુરૂત્ત ૧૦૫ છે. 
સાકર,રેતલ પાંચ, મ્મકાદક, શેરે ત્મઢી એકત્ર કરીને મંદ 
ઉષ્ણતાથી ખગાળવું, એટલે સાકરની શિર્કે। તેયાર થાય 
છે, ત્માનું વિશિષ્ઠ જુર્ત્વ ૧૦૩૩ હોય, 

ડ્િકલ, ૪. કાકવી--રેસો શ્ુગ "ખાંડ સુદ કરતાં જે 
પાછળ મ્ક્ટિક રૂપ ન થનારે પદાથે રહેછે તેને ખે સૂં- 
ત્તા મ્યાપે છે. 


પમને ધટના,--કાકવી (રસો) એકદ્રવ, કાળસર્‌ 


( ૫૧૬) 


રતોને ધાટો હોય છે, સ્વાદ મીઠો, વિન ઝુબ ૧૪૦ 
ઉષ્ણતાના યોગથી ઉત્પન. થએલ મ્ક્ટિક્રૂપ ન 
યનાર્‌ે ખેવી *આા રેસામાં મધ નેવી દ્રવરૂપે ખાંડ. 
(સાકર) જાયછે; ખમીર્‌ ( ત્માથા )ના યોભથી સામાં 
ફમેટેશન ( સંધાત ) ઉત્પન થાય છે ને તે ( આશવ ) 
માંયો રમ્‌ નામનો સ્પિરિટ અર્કવત્‌ નીકળેછે. ફ્રાકવીમાં 
«લદ વાસને રૂચી ખે ત ન્નેધઇખે. 


ગોળમાંથી "ખાંડ બનાવવાની,યુરોપ ને સ્મમેરીકા. તથા 
ચોન આદિમાં બીજી ધણી એક જુદા જુદા પ્રકારની 
કતિગ। ને રીતોછેન પણુ તે, ખાપણ દેશનાએને એેકદમ 
નડૅપ સવે ખેમ હાડ સુરનો, એની બતાવટોમાં વાપરે 
જોવાથી તથા કુકડા ખદિતા ઈંડાની સફેદીવડે ને બીલ 
વડે મેલ પોવાનું દેવાથી, ત્મને ખે વધારે વિગતવાળી 
ખારીક ખાખતો હેોવાયી, વળી તેમાંનો રંગ ને ગધ જવા 
માટે મ્મમસ્યથિ તથા કોલસાને કાષ્ટ કોલસાની,તેને ગળવા સારૂ 
માતખર પાઇપા(ગળણીએ।)ની એકદમ હજુ સગવડ થયેલી 
નહીં ટોવાથો, તેમજ તેવી ધડકુટ ન કરવી પડતાં તમા- 
પણુ દેશમાં શેરેડીોના રેસ ત્મંદરથી પાધરી "ખાંડ ખનાવી 
શુકાય એવી ઉતમ સગવડ હોવાયીતેનું સ્મહ્ઠી યથાસાંગ 
વર્ણન આપી ગ્રેથ લંબાવવો, એ દુર્મ્ત જણાતું નથી. 
ત્ત માટે વળી સ્વરેશીખએાને કોઈ પ્રસંગે ખતાવવામાં સ્મા- 
વશે, ખે નજનણવાથી કાંઈ ઉપરેની રીતો કરતાં વધારે હાં- 


(પ૨) 
સીલ મળે એમ તો નથી; પરંતુ એે જાણવાથી કેટલુંક 
ઉચા નૈૅબરેનું ર્સાયની ત્તાત પ્રાત થાય તેમ છે. ખેની 
તદર રંગ કાઢવાની તથા ગંધ કાઢવાની ને મેલ કાપવાની 
ઘણીજ સરસ યુક્તિઓજછો. “તિદ્‌તિય ભાગ. સંપૂણ્મૂ। 
જુ 
સમાપ્ત. 
ન. 


“યુરોપના લોકોમાં ઢુનર્‌ વઘવાનું કારણ એ છે કે, તૈ 
લોકોને દુભર્‌ની જણ પુમ્તકારાહે મળી શકેછે, અને દુભ- 
રેનો પૂર્વ પ્રખ્યાત ને એશીયા, તેમાં તેનો નાશ થવાનું કા- 
રેણ એ છે કે, તેના વતની લોકાએ, તેને પુસ્તકો રહે પ્રસિદ્ 
કરવાના હાંશી નથી. તેમ એેકલપેટા હોયને મનના ચોરે 
છો,” મી મ્ટાંડલી, 


“હુનરેને કળા કોસલ્યનાં કામોએ, એકલા એના સુળ- 
તત્વો જાણવાથી તથા તેનાં પુમ્તકો વાંચવે કરીને તયા- 
વડતાં નથી;પર્તુ તે તતાનસાથે તેને સ્મનુભવમાં લઈ, લ્ય 
પહોચાડી સ્મભ્યાસ કરતા ગયા તો,તેના જાણનાર પાસેથી 
હળવે હળવે હાથ ખેશી સાધીત થાયછે.” હ૦ ૬૦ કાં, 


?#---.જ"લ.#૬૪૭જી ૦-૭ 
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